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\l/% Beerzym® Penta

Rychla degraddcia pentosanu a glukdnov pocas procesu varenia piva

Popis vyrobku:

Beerzym® Penta je Specialny tekuty enzym na rozklad pentosanov a glukanov pri sladovani, v mladine a v zelenom pive a v leZiaku.
Hlavné ucinky enzymu su zaloZzené na réznych hemicelulazach (hemiceluldza: endo-1,4-B-D-mannandza: EC.3.2.1.78, endo-1,4-B-
D- xylanaza: EC 3.2.1.8, endo-1,3-B-D-xylanaza: EC 3.2.1.32 a exo-1,4-B-D-xylosidaza: EC 3.2.1.37) a B-glukanaz/(endo-1,3(4)-B-D-
glukanaza: EC 3.2.1.6 a endo-1,4-B-glukanaza: EC 3.2.1.4). Rozklad pentosanov a B-glukdnov vedie k skrateniu:doby. kli¢enia a
znizeniu mnozstva B-glukdnu v slade. V pive znizZuje viskozitu a zlepsuje filtrovatelnost, najma v pivach, ktoré pouzivaju surové
zrnd alebo sladovu psSenicu, raz, ovos alebo kukuricu.

Ako endoenzym Beerzym® Penta hydrolyzuje 1,4-B-glykozidové vazby v hemiceluldzach a pentozanoch (arabinoxyldne), ako aj v
celuléze, licheninoch a inych glukanoch. 1,4-B-glykozidové vazby sa vyskytuju najma v jacmeni, psenici a razi. Ich hydrolyza ich
Stiepi na pentdzy a hexozy.

Pri pouzivani Beerzym® Penta dodrZiavajte vSetky Statne a miestne predpisy a nariadenia.

Cistota a kvalita su overené $pecializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:

Charakteristiky enzymu: rozsah aktivity enzymu je medzi pH 2,5 a pH 6,5, s optimom pri pH 4,5. Teplotny rozsah je medzi 4 °C a 65
°C pre pentosanazu (xylanazu) a medzi 15 °C a 75 °C pre B-glukanazu, s optimalnou teplotou 50 °C pre pentosandzu (xylanazu) a
70 °C pre B-glukanazu.

Beerzym® Penta sa mdZe pouzivat pri sladovani na rozklad B-glukanov; skratenie doby kli¢enia a zvySenie kvality sladu. Beerzym®
Penta sa pouZiva v procese varenia piva, ked pouZitie pSenice, raze alebo nedostatocne modifikovaného sladu vedie k
neuspokojivym vysledkom pri scedzovani alebo filtracii. Davkovanie enzymu sa liSiv zavislosti od kvality suroviny, teploty a celkovej
doby kontaktu.

Odporucané davkovanie:

80 — 100 ml/MT pridané do postrekovacej vody pocas klicenia
100 — 250 ml/MT pridané v pivovare do rmutovacej vody

2 — 5 ml/hl studenej mladiny pred fermentaciou

3 —10 ml/hl do zeleného piva pred skladovanim

8 — 20 ml/hl do hotového piva pred filtrovanim

Davku Beerzym® Penta zriedte studenou vodou. Pocas klicenia sa zriedeny enzym idedlne davkuje do postrekovacej vody pri
prvom alebo druhom postreku. V procese varenia piva ho pridajte do rmutovacej vody v pivovare na zaciatku rmutovania, alebo
do vychladenej mladiny pred fermentaciou, do zeleného piva pocas lezania, alebo do hotového piva v skladovacej nadrzi pred
filtrovanim. Pri Standardnych teplotach je aktivita Beerzym® Penta spomalend v mladine, zelenom a hotovom pive. Znizena aktivita
spb6sobena nizSou teplotou sa zohladnuje zvySenim odporucanych davok uvedenych vyssie.

Skladovanie: Optimélne skladovanie je pri teplote 0 — 10 °C. Vyssie skladovacie teploty vedu k skratenej trvanlivosti. Vyhnite
sa teplotam.nad 25 °C. Otvorené obaly dékladne uzavrite a spotrebujte o najskor.
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Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k osetreniu su zalozené na momentélnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vdeobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. V3etky informacie zodpovedaju suéasnym pravnym predpisom EU.
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