BrewMasters PilsnerStyle

Kvasinky pre spodné kvasenie a klasické pivd plzenského typu
Popis vyrobku:

BrewMasters PilsnerStyle su selektovanym kmeriom kvasiniek druhu Saccharomyces carlsbergensis a su oblibené
pre leZiaky spodného kvasenia.

Vdaka vysokému poctu zivotaschopnych buniek sa extrakt rozklada velmi rychlo a dosahuje sa vysoky stupen
konecného prekvasenia. Suc¢asne dochadza aj k rychlej redukcii diacetylu. To zabranuje tvorbe neZiaducich vedlajsich
produktov fermentacie.

Odporucana teplota fermentacie: | 9—16 °C

Stupen fermentacie: Vysoky (80 — 82 %)
Flokulacia: Vysoka

Esterovy profil: Nizky

Rychlost fermentacie: Rychla (5 dni)
Tolerancia na alkohol: Do 8,5%

Tvorba diacetylu: Nizka

Pouzivatel si musi overit narodné predpisy.
Kvalita a Cistota overena Specializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:

Vseobecnd davka: 50 — 100 g/hl mladiny pri teplotefermentacie 9 — 15 °C
150 — 500 g/hl mladiny pri teplote fermentécie pod 9 °C

Rehydratacia:

Pred pridavanim do mladiny rehydratujte suché kvasinky. Suché kvasinky nasypte do 10-ndsobku mladiny, alebo do roztoku na
baze cukru pri teplote 23 °C + 3 °C. Ked'sa o€akavana hmotnost suSenych kvasiniek touto metédou rozpusti na roztok konzistencie
smotany (Co trva priblizne 15 az 30 minut), jemne miesajte dalsich 30 minat. Prevzdusniovanie suchych cistych kvasnic je
nevyhnutné, pretoze umoziuje kvasinkam ovela rychlejsi prechod na fermentdciu po rehydratdcii.

Pripadne pridajte suché kvasinky priamo do fermentacnej nadoby, ak teplota kvasiniek prekro¢i 20 °C. Postupne vsypte suché
kvasinky do mladiny a uistite sa, Ze:kvasnice Uplne pokryvaju povrch mladiny, aby sa predislo hrudkdm. Nechajte 30 mindt odstat
a potom kvasinky premiesajte, napr. prevzdusnenim, ¢o je velmi délezité pre buduce kvasenie.

Skladovanie:

Skladujte na chladnom a suchom mieste (< 10 °C). Dbajte na to, aby boli obaly tesne uzavreté. Otvorené obaly musia
byt uzavreté a skladované pri teplote 4 °C a spotrebované do dvoch mesiacov od otvorenia, aby sa zabezpedila
najvyssia‘aktivita a Zivotaschopnost kvasiniek. NepouZivajte kvasinky s makkym, alebo poskodenym obalom.
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Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vsetky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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