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                                                          Trenolin® Blanc de Noir 
Minimalizuje extrakciu farbív a zachováva maximálnu ovocnú aromatiku 

Popis výrobku: 

Pomocou Trenolin® Blanc de Noir možno už v počiatočnej fáze spracovania modrého hrozna cielene regulovať 
extrakciu farbív pri výrobe svetlých vín. Zároveň podporuje uvoľňovanie ovocných aromatických látok a zvyšuje 
výlisnosť muštu. 
Trenolin® Blanc de Noir je tekutý enzýmový prípravok určený na ošetrenie rmutu pri výrobe vín typu Blanc de Noir a 
Blanc de Gris. Obsahuje pektinázu s veľmi nízkou maceračnou aktivitou, ktorá umožňuje už v počiatočnej fáze 
spracovania obmedziť extrakciu farbív a zároveň zvýrazniť ovocný charakter vína. 
Vďaka rýchlemu zníženiu viskozity rmutu zvyšuje výťažnosť lisovania aj pri krátkom čase enzymatického pôsobenia. 
Súčasne podporuje uvoľňovanie aromatických prekurzorov z hrozna do muštu, čím prispieva k intenzívnejšej 
odrodovej aromatike výsledného vína. 
 
Povolené podľa nariadenia komisie EÚ č. 2019/934. Používateľ musí skontrolovať súlad s národnými predpismi.  
Čistota a kvalita sú overené špecializovanými laboratóriami.  
 
 

Dávkovanie a aplikácia:  

Výhody použitia: - Obmedzuje extrakciu farbív 
- Znižuje potrebu použitia aktívneho uhlia 
- Rýchlo znižuje viskozitu rmutu 
- Zlepšuje odtok muštu pri lisovaní 
- Zvyšuje výťažnosť muštu aj pri nižšom lisovacom tlaku 
- Obmedzuje extrakciu polyfenolov 
- Neobsahuje cinnamoylesterázovú aktivitu 

 
Dávkovanie 
2 – 3 ml/100 l rmutu. Prípravok sa pridáva pred lisovaním. 
Odporúčané dávkovanie platí pri teplote spracovania 12 – 17 °C. Odmerané množstvo enzýmu sa odporúča pred 
aplikáciou rozriediť v menšom množstve vody alebo muštu, aby sa zabezpečilo jeho rovnomerné rozptýlenie v rmute. 
 
Súčasné použitie Trenolin® Blanc de Noir a aktívneho uhlia neovplyvňuje účinnosť enzýmu. 
Pri čírení muštu sedimentáciou odporúčame použiť 1 – 2 ml/100 l Trenolin® Klar. 
 
Na odstránenie ľahko oxidovateľných fenolových látok a obmedzenie nežiaducich farebných zmien, najmä hnednutia 
muštu, odporúčame počas čírenia muštu súčasne aplikovať 50 – 80 g/100 l LittoFresh® Bright. 
 

Skladovanie: Skladujte na suchom a chladnom mieste. Vždy opätovne uzavrite obal otvorených balení.  
 
Na Slovensku zastupuje ERBSLÖH Geisenheim GmbH:  
Unimpex Bratislava s.r.o.  
Horné Predmestie 3, 900 21 Svätý Jur 
t.č.: 0905 354 354 
www.vinarskepotreby.sk 
info@unimpex-bratislava.com  
  
Náš návod na použitie výrobku a naše doporučenie k ošetreniu sú založené na momentálnom stave našich skúseností. Pre to, že nám vo väčšine prípadov nie je 
známy predchádzajúci spôsob ošetrenia , a touto neznalosťou by mohlo prísť k nesprávnej aplikácii výrobku pri spracovaní / alebo ošetrení /, sú tieto doporučenia 
iba všeobecnej povahy a slúžia ako rada užívateľovi. Bez zvláštneho písomného prehlásenia z našej strany, ktoré by sa týkalo konkrétneho problému, nemajú tieto 
všeobecné pokyny žiadnu právnu záväznosť ani záruku. Všetky informácie zodpovedajú súčasným právnym predpisom EU. 

http://www.vinarskepotreby.sk/
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