Hé'é Oenoferm® CHA F3

Kvasinky pre tvorbu bieleho vina so svieZimi ovocnymi vériami

Popis vyrobku:

Oenoferm® CHA F3 su aktivne suché vinne kvasinky na vyrobu Sumivych vin klasickou aj tankovou metddou. Ide
o kmen Saccharomyces cerevisiae (bayanus) selektovany v oblasti Champagne. Zvlast vhodné st na vyrobu sumivych
vin najvyssej kvality sekunddrne kvasiacich vo flasi. Vina su charakterizované jemnou ovocnou arémou. V.dochuti je
citit decentné kvasinkové a orieskové tony. Povolené podla aktualnych zakonov a predpisov platnych v ramci EU.
Cistota a kvalita st overené $pecializovanymi laboratériami.

Teplota kvasenia 14-26°C
Aroma - Jemne ovocna vbna. V dochuti biskvit a orieskové tény.
Charakteristika - Saccharomyces cerevisiae (bayanus)

- Adaptacny cas: kratky

- Kvasna kinetika: rychla a rovhomerna

- Tolerancia na alkohol: do 16 %

- Tvorba glycerolu: 5 -7 g/l

- Tvorba vedlajsich produktov kvasenia: velmi nizka

Odportcané odrody - Pre vsetky odrody hrozna.

Tip - Pri plneni flia$ pred fermentaciou.odportic¢ame spolu s kvasinkami pridat Erbsléh
CompactLees kvoli lepSiemu striasaniu kalu z kvasiniek po prekvaseni.

F3-Erbsloh proces vyroby kvasiniek - Fit for Fermentation

Osvedcené a uznavané Erbsloh- Oenoferm® kmene kvasiniek bolivo vyrobe kvasiniek procesom F3 eSte posilnené. Pre rast a
regeneraciu kvasiniek je nové médium bohaté na vitaminy a.mineralne latky. To su vSetko potrebné latky v procese fazy
rozmnoZzovania na ziskanie optimalnej hustoty kvasiniek, v'stresovych situaciach a aj vo faze konec¢ného kvasenia. Aréma vina je
potom charakteristicka pre odrodu a Cista.

Davkovanie: 20-40 g/hl
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V rehydratatnom postupe je zmysluplné pouZit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® v rovnakom mnoistve ako je
mnozstvo kvasiniek s cielom posilnit kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. V zdvislosti od vyZivovej situacie mustov a rmutov
odporuéame pouzit kvasinkovej vyZivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getranketechnologie GmbH & Co. KG
Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3,
900 21 Svaty Jur E R B s L H
t.C.: 02/4497 1481, 4497 1280

www.unimpex-bratislava.com; info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zalozené na momentélnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze ndm vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajlci spdsob oSetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zdvdznost ani zaruku. Vietky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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