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Oenoferm® Finesse
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Popis vyrobku:

Kvasinky pre elegantné, piné biele a ruZové vina s ovocnou aromatikou

Oenoferm® Finesse boli vybrané z r6znych druhov kmeriov kvasiniek pre vynikajluce fermentacné vlastnosti, vybornu
produkciu ovocnych arém a podporu plnosti vin. Selekcia bola zamerana na obzvlast nizku produkciu SO2 a prchavych
kyselin. Pozoruhodny je najma silny prejav aromatickych zloZiek. Vina fermentované s Oenoferm® Finesse sa vyznacuju
ovocnymi terpénmi, tiolmi ako 3SH (grep) a A3SH (tropické ovocie, marakuja).

Pripravok je v sulade s nariadenim Eurdpskej komisie & 934/2019. Cistota a kvalita pripravku sd overené
Specializovanymi laboratériami.

Teplota kvasenia 10-20°C

Aroma - Vina s odrodovym charakterom a podporenym ovocnym buketom, a zvySenym
pocitom plnosti vin.

Charakteristika - Rychly nastup fermentacie

- Podpora odrodovych arom (terpény.a tioly)

- Konstantna rychlost fermentécie pre prirodzeny prejav arémy
- Alkohol tolerancia: do 16 %

- Stredné ndroky na vyzivu

- Velmi nizka produkcia SO2.a prchavych kyselin

- Killer faktor: pozitivny

Odporucané odrody - Univerzalne pre biele a ruzové vina

Davkovanie: 20-40g/hl
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Na ziskanie optimalneho.mnozstva Zivotaschopnych buniek kvasiniek odpori¢ame pridat 20 - 40 g Oenoferm® Finesse
na 100 | mustu. Toto:zabezpecuje rychly nastup fermentacie a dominanciu nad volne Zijucimi mikroorganizmami. V
rehydratacnom.postupe je zmysluplné pouzit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® v rovhakom mnoiZstve ako je
mnozZstvo ‘kvasiniek s cielom posilnit kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. V zavislosti od vyZivovej situacie mustov
a rmutov odpordcame pouZzit kvasinkové vyZivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH & Co. KG:

Unimpex Bratislava s.r.o. - 5
Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur E R B S L H
t.C.: 02/4497 1481, 4497 1280 ' e

www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vsetky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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