ERBSLOH

TANINY

Tannivin®
Amalfi

Tannivin®
Amarena

Tannivin®
Elevage

Tannivin®
Finesse

Tannivin®
Galléol

Tannivin®
Grape

Tannivin®
Premium

Tannivin®
Structure

Tannivin®
Superb

Povod

Uéel pouiitia a ddvkovanie

Odporucanie

Zmes hydrolyzovatelnych a
kondenzovanych taninov

- Zvysuje odolnost vin proti oxiddcii

- Tvori ochranny U¢inok na prekurzory
aromatickych zloziek vin

- Biele/Ruzové vina 1-15 g/hl

- zvyraznuje kvetinové a
citrusové aromatické zlozky
-vina su ,,sviezejsie"

- Poutzitie: vino

Zmes hydrolyzovatelnych a
kondenzovanych taninov pre
Cervené vina

- Stabilizacia farbiv

- Stabilizuje redoxny potencidl
cervenych vin

- Zosilnenie jemnosti, Struktlry a

sladkosti vin
PV

- v starsich a unavenych
vinach zvyrazriuje ovocné
tony Cerstvého cerveného
ovocia

- prin&sa svieze téony, vdaka
ktorym suU vina ,,omladené"
- Poutzitie: idedlne pre vino,
ale i rmut a must

Zmes taninov z dubového
dreva, quebracho a
hroznovych Supiek

- Cervené vina 1-15 g/hl

- Poskytuje vinam dizku a objem

- Voéna je jemne sladkd a lahodnd
- Odporucané pre dihoveké vina

- harmonizuje vina

- zvy3uje hodnotu vina

- odporucané pre stredne
plné a pIné vina

- Poutzitie: rmut, must, vino

Komplexnd zmes elagickych
a kondenzovanych taninov

- inhibicia oxiddcie pri dlhom
zreni vin

- vhodny pre biele vina
vyzrievané v drevenych
sudoch

- pre stredne piné az plné
Cervené vina

- Pouzitie: vino

Velmi Cisty tanin z hdlok
duba. Velmi vhodny na
Cirenie a stabilizéciu vdaka
siinému ndboju.

- doddva bielemu vinu
sviezost a podporuje
typickost odrody

- podporuje terroir

a mineralitu

- Pouzitie: rmut, must,
pripadne mladé vino

Cisty hroznovy tanin ziskany z
Uplne vyzretého hrozna

- vina sU ovocnejie, sviezejsie
- idedine pre biele a ruzové
vina.

- idedine vina so zvyskovym
cukrom

- Poutzitie: vino

Toastovany dubovy tanin so
$pecidine vysokym obsahom
ellagitaninu

- vhodny pre stredné pIné az
plné biele a cervené vina

- vo vinach su jemne
podporené tony prazenej
kdvy, karamelu a kakaa

- Pouzitie: vino

Zmes quebracho taninu a
proantokyanidinov
(kondenzované taniny)

- na poutzitie vo vinach, ktoré
sU prilis tenké, alebo vo
vinach s oxidacnymi tonmi.

- vyrazne zlepsuje dochuf vin,
doddva im struktiru

- Pouzitie: rmut

Je $pecidine vybraty dubovy
tanin, unikatny proces
spracovania bol pouzity na
odstrénenie adstringentnych
I&tok

- Biele vina 1-5 g/hl 9 %) 9
bohatych, jemnych vin

ovocnosti a objemu (hlavne stred

- Cervené vina 2-30 g/hl

vina a znizenie oxiddcie v rmute,
arémy, podporuje

- Llep3enie tela a $truktury, vacsia

ale aj korenistost.

- Doddva vinam dlhotrvajucu

- Cervené vina 1-10 g/hl 9 E-B 9
antokyan

- Cervené vina 5-30 g/hl

- Stabilizovanie farby

- Cervené vina 3-20 g/hl
- Okrem $truktury zlepsuje qj
chute a dochuft vin)
ooy
mladom vine a vine. Doddva vinu
dihovekost
plnost v strednej Casti chute,
- Biele/Ruzové vina 1-10 g/hl@ % 9
- Cervené vina 1-15 g/hl
taninovy Struktdru
- Stabilizécia farby v cervenych
- Velmi silny antfioxida&ny UcCinok
- K ziskaniu gulatych, harmonickych
- Odrodovda typickost je dosiahnutd

- Na zvysenie potencidlu zrenia
senzoricku stranku vin v podobe ich
- Biele vina 1-10 g/hl
- Pouziva sa na zlepsenie Struktiry
opaf svieze a reduktivne

SIS o 10 LB
- Biele/Ruzove vina 1-10 g/hl
podporuje ovocné, aromatické tény,
- Podporuje charakter a odrodu
- Biele/RuzZové vina 1-5 g/hl
vinach vytvorenim komplexu tanin-
- Oddaluje starnutie vin
a zamatovych vin
bez toho aby taniny dominoval
vo vyslednom vine gtl) 9
- Cervené vina 1-20 g/hl

- pre stredne piné az pliné
Cervené vina

- dotvdra vino, zvyraznuje
zAver vina

- Poutzitie: vino
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