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Oenoferm® Bouquet

@ Ly L,

Popis vyrobku:

Kvasinky na biele vino pre intenzivne ovocné arémy

Oenoferm® Bouquet F3 su aktivne suché vinne kvasinky zndme svojimi vlastnostami, ktoré podporuju vériu bielych vin. Svojimi
$pecialnymi metabolickymi procesmi su schopné uvolfiovat aromatické latky z hroznovej $tavy. Pripravok je v sulade s.nariadenim
Eurdpskej komisie €. 934/2019. Cistota a kvalita pripravku st overené $pecializovanymi laboratériami.

Teplota kvasenia 16-20°C
Aroma - Podpora arém zrelého a exotického ovocia.
- Tvorba sladkych kvetinovych voni.
Charakteristika - PozZiadavky na vyZivu: vysoké
- Vysoka tolerancia na alkohol.
Odporucané - Muskatové odrody, Miller — Thurgau, Tramin, Devin, Palava, Furmint, Rizling rynsky,
odrody Bouvier, Irsai Oliver
Tip - ldedlny partner ku cuvée

F3-Erbsloh proces vyroby kvasiniek - Fit for Fermentation

Osvedcené a uzndvané Erbsloh- Oenoferm® kmene kvasiniek boli vo vyrobe kvasiniek procesom F3 esSte posilnené. Pre rast a
regeneraciu kvasiniek je nové médium bohaté na vitaminy'a minerdlne latky. To su vSetko potrebné latky v procese fazy
rozmnoZovania na ziskanie optimalnej hustoty kvasiniek, v stresovych situaciach a aj vo faze konec¢ného kvasenia. Aréma vina je
potom charakteristicka pre odrodu a Cista.

Davkovanie: 20-40 g/hl

Rehydratéacia a aplikacia:
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Na ziskanie optimalneho. mnozstva Zivotaschopnych buniek kvasiniek odporiu¢ame pridat 20 - 40 g Oenoferm® Bouquet na 100 |
mustu. Toto zabezpecuje rychly nastup fermentacie a dominanciu nad volne Zijucimi mikroorganizmami. V rehydratathom
postupe je zmysluplné pou?it biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® ProArom v rovnakom mnoZstve ako je mnozZstvo kvasiniek
s cielom posilnit:.kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. V zavislosti od vyZivovej situdcie mustov a rmutov odporiéame pouzit
kvasinkové vyzivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH:
Unimpex Bratislava s.r.o.
Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur

t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280
www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

_ERBSLOH

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vsetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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