\l’% Oenoferm® Chardonnay

Kvasinky pre typicky odrodovy charakter Chardonnay

Popis vyrobku:

Oenoferm® Chardonnay tvori pri kvaseni aromy s charakterom grapefruitu, citrénu a tropickych plodov. Typicky
Chardonnay — charakter umocriuje $tavnatymi nuansami so sviezostou vystupujicou do popredia. Lezanie na
kvasni¢nych kaloch (Sur-lies) mbze mat dodato¢né pozitivne Gc¢inky podobe lahko uvolfiovanych vacsich mnozstiev
manoproteinov ¢im sa posilni celkova chut vina.

Pripravok je v sulade s nariadenim Eurdpskej komisie & 934/2019. Cistota a kvalita pripravku sd overené
Specializovanymi laboratériami.

Teplota kvasenia 16-22°C
Aroma - Grapefruit a citrén.
Charakteristika - Saccharomyces cerevisiae

- Adaptacny Cas (ndbeh kvasenia): stredny

- Kvasnd kinetika: mierna a rovhomerna

- Tolerancia na alkohol: do 14 %

- Tvorba glycerolu: 5—8 g/I

- Tvorba vedlajsich produktov kvasenia: velmi nizka
- Poziadavky na vyZivu: beiné

Odporucané odrody - Chardonnay, Burgundské (Rulandské) sivé a biele, Auxerrois

Tip - Po prekvaseni je mozna jabl¢no-mliecna fermentacia

Davkovanie: 20-30 g/hl

Rehydratéacia a aplikacia:
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Rozdiel teplot medzi kvaskom a mustom nesmie byt vacsi ako 8°C (Inak ochladit’ kvasok postupnym pridanim mustu)

Na ziskanie optimélneho mnozstva Zivotaschopnych buniek kvasiniek odpori¢ame pridat 20 - 40 g Oenoferm® Chardonnay na 100
| mustu. Toto zabezpecuje rychly nastup fermentacie a dominanciu nad volne Zijucimi mikroorganizmami. V rehydratacnom
postupe je zmysluplné pouZit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® ProArom v rovnakom mnoZstve ako je mnozZstvo kvasiniek
s ciefom posilnit kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. V zdvislosti od vyZivovej situacie mustov a rmutov odpori¢ame pouzit
kvasinkové vyzivy.z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.
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Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. VSetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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