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Oenoferm® X-thiol

Kvasinky pre zintenzivnenie ovocnych tiolov a exotickych arom

@ Ly L,

Popis vyrobku:

Oenoferm® X-thiol su hybridné kvasinky bez genetickej modifikacie organizmu (GMO). Pozitivne vlastnosti dvoch réznych kmerov
Saccharomyces cerevisiae boli spojené prostrednictvom fuzie protoplastov. Vyhody tohto spojenia sa prejavili:

- Vsilnej fermentacnej sile kmena Bayanus

- Tvorba komplexnych kvasnych arém s cerstvym ovocnym buketom (ruzovy grapefruit a Cierne ribezle)

- Zvysena produkcia arémy zrelého ovocia (napr. Marakuja)
Pripravok je v stlade s nariadenim Eurdpskej komisie & 934/2019. Cistota a kvalita pripravku stsoverené $pecializovanymi
laboratdriami.

Teplota pri kvaseni'| < 15 °C 18-22 °C

Aromatika

Styl ,,Cool Climate“: viacvrstvovy aromaticky profil
s vysokou expresivnostou. Propagécia odrodove;j
moderny v Style vina.

ZvysSenie ovocnych tiolovych arém (4-MMP,
3-MH, najma 3-MHA): cassis, grapefruit,
exotické ovocie, kruspan, Cierne ribezle

Odportucané Sauvignon, Rizlingy, Muskatové odrody, Burgundské (Rulandské) biele a sivé. Chardonnay,
odrody Veltlinske zelené, Ruzové vina
Charakteristika - Nizke nédroky na vyZivu
- Vel'mi nizka tvorba SO2 a H2S
Tip - Idealna kvasinka na zvysenie zrelého exotického vyrazu ruzovych vin

Davkovanie: 20-40 g/hl

Rehydratéacia a aplikacia:
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Rozdiel teplét medzi kvaskom a mustom nesmie byt vaési ako 8°C (Inak ochladit' kvasok postupnym pridanim mustu)

Na ziskanie optimalneho mnozstva Zivotaschopnych buniek kvasiniek odportic¢ame pridat 20 - 40 g Oenoferm® X-thiol na 100 |
mustu. Toto zabezpecuje rychly ndstup fermentacie a dominanciu nad volne Zijucimi mikroorganizmami. V rehydratathom
postupe je zmysluplné poutzit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® v rovhakom mnoZstve ako je mnoZstvo kvasiniek s cielom
posilnit kvasinky.v ranom stadiu ich Zivota. V zavislosti od vyZivovej situacie mustov a rmutov odpordcame pouzit kvasinkové vyZivy
z druhov Vitamon®alebo VitaFerm?®.

Skladovanie: V chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH:
Unimpex Bratislava s.r.o.
Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur

t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280
www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

_ERBSLOH

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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