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Popis vyrobku:

Enzym pre vyrobu ovocnych a farebne intenzivnych cervenych vin

Trenolin® Rouge DF zintenzivfiuje maceraciu Cerveného hrozna. D4 sa pouzit aj na termovinifikaciu. Pre rychle
uvolfiovanie farebnych pigmentov, taninov a aromatickych prekurzorov. Vysledné vina tak prejavia svoj plny potencial.
Trenolin® Rouge je bez depsidazy, a to nevedie k tvorbe neZiaducich prchavych fenolov.

Vyhody pouZitia: e Pre vytvaranie ovocnych, harmonickych a intenzivne farebnych ¢ervenych vin.
e Intenzivne narusenie Supky: podpora extrakcie antokydanov a taninov z rmutu.
e Sprievodna aktivita Stiepenia glykozidov uvolfiuje antokydny azvysuje stabilizaciu farby.
e Narusenie buniek vedie k uvolfiovaniu aromatickych prekurzorov hrozna.
e Nizky obsah polyfenoloxidazy vdaka Specidlnemu vyrobnému procesu.
e Vylepsené Cirenie a filtrdcia mustov zohriatych rmutov.
e Bez konzervacnych latok.
e Bez GMO a bez samo klonovania.
Odporucané pre: Pre vyrobu vsetkych typov cervenych vin.
Povolené podla nariadenia komisie EU €. 2019/934. Pouzivatel musi skontrolovat sulad s ndrodnymi predpismi.
Cistota a kvalita st overené $pecializovanymi laboratdriami.

Davkovanie a aplikacia:

Davka
Kvasenie na Supkdch po odstrapineni a mleti 8-10 ml/100 kg
Kvasenie pri nizkych teplotach (priblizne 20 ° C) 6 — 8 ml/100 kg
Kvasenie pri vysokych teplotach (priblizne 50.° C) 3-5ml/100 kg

Teplota: Odporuc¢ané davkovanie sa vztahuje na teplotu 15— 17 ° C

Doba pésobenia: V zavislostiod obsahu pektinu v odrode a pod, spravidla najmenej 1 hodinu. DIhsi
Cas pbsobenia zvysuje Géinnost enzymu.

Tip:  Udinnost zavisi od mnoZstva produktu, teploty a reakénej doby. Teplota pouZitia by
mala byt vy$sia ako 12°C, silnejsi Gcinok je pri teplote 15°C a viac. Cim vysgia je
teplota, tym ucinnejsi je enzym. Prirodzena horna hranica enzymu je 55 °C.

Aplikacia: | Zriedte zodpovedajlice mnoZstvo enzymu na dany objem s malym mnoZstvom
tekutiny na lepsie dosiahnutie rovnomerného rozmiesania v celej nddobe.

Upozornenie:| Bentonit deaktivuje ¢innost enzymu, preto by sa bentonit nemal pouZzivat pocas
posobenia enzymu.

Skladovanie: Skladujte na chladnom mieste. VZdy opédtovne uzavrite obal otvorenych baleni.
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Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vsetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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