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Karboxymethylceluléza (CMC) pre dlhodobu stabilizdciu krystdlov vinneho kamerna

Popis vyrobku:

VinoStab® je Specidlne vybrana, prémiova sodna sol Karboxymethylceluldzy ( CMC ) velmi vysokej Cistoty k trvalej prevencii voci
krystalickym zakalom (vinan draselny) vo vine. Vyrobou VinoStabu sa dosiahol optimalny stupen polymerizacie a substitlcie
Karboxymethylceluldzy. Tym sa dosahuje odstranenie problémov pri filtracii vin ako je tomu u preparatov na baze k.metavinnej
pri zachovani vynikajucich stabilizacnych schopnosti voci krystalickym zakalom.

Pri oSetreni vina VinoStab®-om je zabranenie vypadavaniu krysStalov vinneho kamena zabezpecené® , natrvalo”.-VinoStab®
zabranuje submikroskopickym centram kryStalom kyseliny vinnej v raste. Stabilizujici ucinok VinoStabu je zavisly od nasytenia
osetrovanych vin. Pri saturacnej teplote viac ako 20 °C méze byt stabiliza¢ny ucinok VinoStabu prirextrémne. nizkych teplotach
zniZeny. Presné stanovenie saturacnej teploty tykajucej sa stability vinneho kamera dosiahnete meranim na EasyKrista teste od
firmy Erbsléh. Neucinkuje proti vypaddvaniu vinanu vapenatého.

Pripravok je v stlade s nariadenim Eurdpskej komisie ¢. 934/2019.

Cistota a kvalita pripravku su overené $pecializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:

Davkovanie je 75-130 ml VinoStabu na 100 L vina podla nasytenia vina krysStalickymi centrami. Maximalna povolend davka podla
zdkonov EU je 130 ml/ 100 L vina.

Saturacna Minicontact metdda Odportcana davka Poznamka
teplota v °C (A us) VinoStab®v mlI/HI . 2 &
<18 <100 75
18-20 100-150 100
>20 150-200 130 Kontrola stability po aplikacii VinoStabu® minicontact
meranim, (ciefova hodnata: A puS < 20)

Posudzovanie stability vin, by sa malo robit vidy minicontact metdédou spolo¢ne s meranim saturacnej teploty. Vzhladom na
individualny pomer koloidov vo vinach, inapriek vysokej saturaénej teplote mdze minicontact metdda preukazat dobry vysledok
krystalickej stability a tym je mozné znizit aplikované davky VinoStabu. Predovsetkym vina s vysokou saturacnou teplotou > 20 °C,
je optimalne pre presné urcenie aplikovanej davky VinoStabu vykonat i minicontact metédu s Erbsléh Easy Krista testom.

VinoStab® sa méze pridavat priamo do vina za staleho mieSania. Pre Uplny ucinok preparétu je potrebné zabezpecit dokladné
premiesanie v celom objeme o$etrovaného vina. VinoStab® je pred aplikaciou potrebné rozriedit v 10-12 ndasobnom pomere vo
vine/vode — teplota vody max. 60°C. Pripadne zvysky v nadobe treba eSte rozpustit vinom/vodou a taktiez aplikovat do
oSetrovaného vina. Délezité je, aby osetrované vino uz bolo zbavené bielkovin bentonitom, pretoze méze dojst k reakcii proteinov
s CMC vo forme zékalu. Pri ruzovych vinach méze dojst k zniZeniu intenzity sfarbenia vin, a preto je vhodné si pred aplikaciou
VinoStabu urobit skdsku v-.mensom objeme vina. VinoStab® je potrebné aplikovat do vina aspori 3-4 dni pred flaSovanim, aby
neprislo k zanasaniufiltrov pred plniacou linkou. Pri vyssich davkach a vinach bohatych na koloidy si mozné problémy s priebehom
filtracie. Pre Sumivé vina odporiéame pridat VinoStab® do expedi¢ného likéru

Skladovanie: Skladujte na chladnom mieste. Otvorené balenie ¢im skor uzavrite.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH & Co. KG:

Unimpex Bratislava s.r.o. i &
Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur E R B s L H
t.C.: 02/4497 1481, 4497 1280 ; : o

www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k osetreniu st zaloZzené na momentélnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze ndm vo vacsSine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, su tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. V3etky informacie zodpovedaju suéasnym pravnym predpisom EU.
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