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Popis vyrobku:

Beerzym® Chill

Enzym na stabilizdciu peny a stabilitu piva pri nizkych teplotdch

Beerzym® Chill je Specidlny tekuty enzym, ktory zvySuje stupen rozpustnosti bielkovin (Kolbachov index) v sladovani a v
pivovarskych rmutoch. PouZiva sa aj na chladovu stabilizaciu hotového piva. Beerzym® Chill je aktivny v teplotnom rozsahu od 4
°C do 70 °C. Hlavnymi zlozkami Beerzym® Chill si enzymy papain a chymopapain (peptidyl-peptidhydroldzy: EC3.4.22.2).

Pri poufziti pri sladovani Beerzym® Chill zvySuje proteazovu aktivitu, ¢im zvySuje hladiny volného aminokyselinovéhodusika (FAN)
a Kolbachov index hotového sladu. Ako endoenzym Beerzym® Chill hydrolyzuje bielkoviny, peptidy, amidy a estery reakciou s
alkalickymi aminokyselinami, leucinom alebo glycinovymi segmentmi molekuly. Bielkoviny s vysokou.molekulovou hmotnostou,
ktoré sa lahko zrazaju, sa Stiepia na mensie stredne velké bielkoviny, peptidy a aminokyseliny.

Znizuje tieZ dobu kli¢enia bez zmeny kvality sladu. Pri pridani do rmutu Beerzym® Chill zlepSuje vytaznost extraktu a zvysSuje stupen
modifikacie bielkovin, ¢o vedie k lep3ej stabilite peny v balenom pive. Pri pouziti v nefiltrovanom a filtrovanom pive Beerzym® Chill
vedie k zlep$eniu stability vo¢i chladu a stabilitu bielkovin, ¢im sa predlZuje trvanlivost.

Rozsah aktivity enzymu je medzi pH 3,5 a 10,5, s optimom pri pH 7,5 v pritomnosti substratov a redukénych Cinidiel. Teplotny
rozsah enzymu je medzi 4 °C a 85 °C, s optimom pri 60 — 70 °C v pritomnosti substratov a redukénych ¢inidiel. Cistota a kvalita su
overené Specializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:

Pri sladovani Beerzym® Chill skracuje dobu klicenia a zlepsuje modifikaciu bielkovin: MdZe sa pouzit aj pre problematické Urody

na zlepsenie celkovej kvality sladu. Idealne je Beerzym® Chill zriedit studenou vodou a pridat do postrekovacej vody, ked je obsah
vlhkosti ja¢mena 36 — 40 %. Odporucané davkovanie je 50 — 80 mililitrov na tonu.

Beerzym® Chill sa priddva do procesu varenia piva, ak sa ocakdvaju problémy s kvalitou piva, ak je droda jacmenia a kvalita sladu
nizsia, ako sa ocakdvalo, alebo ak je ¢ast sladu nahradena prisadami:(napr. jaémen, ryza, kukurica). Ddvkovanie Beerzym® Chill
zavisi od kvality suroviny, miesta pouZitia v procese varenia-piva, teploty a reak¢ného casu.

Pocas rmutovania pridajte 20 — 80 ml na 1 000 kg drveného sladu. Beerzym® Chill zriedte studenou vodou a pridajte priamo po
mleti pri rmutovani do rmutovacej kade. V rozmedzi. pH rmutu je enzym aktivny pocas celého cyklu. Pocas varenia mladiny sa
denaturuje a deaktivuje.

Pocas fermentacie pridajte 1 — 3 ml/hl Beerzym® Chill priamo do mladiny spolu s kvasinkami pocas kvasenia. Ak sa prida v tomto
momente, Beerzym® Chill chrani pred zakalenim sp6sobenym zachladenim a tieZ rozklada stredne molekularne proteiny na volny
aminodusik (FAN), ktory je Zivinourpre kvasinky.

Pocas skladovania/zrenia pridajte 1 — 4 ml/hl Beerzym® Chill do piva alebo pocas filtracie v pomere 1 — 2 ml/hl. Vzhladom na nizke
teploty v tomto bode je aktivita Beerzym® Chill znizena a je potrebnd dlhsia doba kontaktu. Odporuéané koncentrdcie to
zohladnuju. Beerzym® Chill ma vysoky izoelektricky bod a enzymy sa v pH rozsahu piva neflokuluju, preto nedochdadza k zvyseniu
zakalu ani pri nizkych teplotach. Beerzym® Chill sa tiez nedezaktivuje pasterizaciou a zostdva aktivny priblizne 4 tyZzdne po baleni.

Skladovanie: Optimélne skladovanie je pri teplote 0 — 10 °C. Vyssie skladovacie teploty vedu k skratenej trvanlivosti. Vyhnite
sa teplotam nad 25 °C. Otvorené obaly dékladne uzavrite a spotrebujte o najskor.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH:
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Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k osetreniu su zalozené na momentélnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajlci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. V3etky informacie zodpovedaju suéasnym pravnym predpisom EU.
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