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\l/? Beerzym® BG SUPER

Degraddcia glukdnov v rmute a pive

Popis vyrobku:

Beerzym® BG SUPER je 3pecidlny tekuty enzym na degradaciu glukanov v rmutoch pri teplotach do 75 °C a v hotovom pive bez
ovplyvnenia stability peny/udrZania peny. Hlavnd aktivita enzymu je zaloZzenda na termotolerantnej B-glukanaze (endo-1,3(4)-B-D-
glukanaza: EC 3.2.1.6 a endo-1,4-B-glukandza: EC 3.2.1.4). Prakticky neobsahuje zZiadnu proteinazovu aktivitu.

Degradacia glukdanov v rmutoch pre zlepsenie scedzovania a filtracie, ako aj v hotovom pive pre znizenie viskozity a zlepsenie
filtracie bez ovplyvnenia stability peny. Ako endoenzym Beerzym® BG SUPER hydrolyzuje 1,4-B-glykozidové vazby v celuldze,
laminarine a inych glukanoch, ktoré sa vyskytuju najma v ja¢meni. Pri tomto procese sa odstiepaju glukézové jednotky.

Pri aplikacii Beerzym® BG SUPER je potrebné dodrziavat platné potravindrske predpisy jednotlivych-krajin.

Charakteristika enzymu: rozsah aktivity enzymu je medzi pH 2,5 a pH 7,0, optimum je pri pH 5,0.

Teplotny rozsah enzymu je medzi 2 °C a 75 °C, optimum je pri 55 °C.

Cistota a kvalita su overené $pecializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:
Diagramy 1 a 2 znazornuju vplyv teploty a hodnoty pH na aktivitu enzymu Beerzym® BG SUPER.
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Obr. 1: Vplyv teploty na B-glukanazu/ Obr. 2: Vplyv hodnoty pH na aktivitu B-glukanazy/
aktivitu (jaémenny glukan/xylan, pH 5,0) pentosanazy (xylanazy)

(jatmenny glukan/xylan, 55 °C).

Beerzym® BG SUPER je nevyhnutny pri‘vareni piva, ked sa oCakdvaju problémy s kvalitou piva v désledku sezénnych podmienok
ovplyvriujlcich pouZity slad, alebo ked je ¢ast sladu nahradend prisadou (napr. ja¢merfiom). Davkovanie enzymu zavisi od kvality
suroviny, teploty a ¢asu kontaktu.
Orientaéné hodnoty davkovania: 150 - 300 ml/tona sladu

0,5=3 ml/100 | zeleného piva v zavislosti od kvality
Zriedte Beerzym® BG SUPER studenou vodou. Zriedeny enzym sa pridava priamo do vody na rmutovanie pred pridanim rmutu.
Enzym je aktivny pocas celého rmutovania, scedzovania a varenia mladiny pri teplotach maximalne do 80 °C. V zaverecnej faze
varenia mladiny je enzym inaktivovany. V pripade aplikdcie Beerzym® BG SUPER do hotového piva sa davkuje do zeleného piva
pocas leZzania a je aktivny pocas celého zrenia v skladovacej nadrzi hotového piva. Je pravda, Ze aktivita enzymov sa pri beznych
teplotach vihotovom pive spomaluje, avsak znizena aktivita v dosledku teploty sa zohladnuje zahrnutim ¢asu kontaktu do vypoctu
davkovania, aby sa Uplna degradacia glukanov zabezpecila aj pri teplotach okolo 2 °C.
Skladovanie: Optimélne skladovanie je pri teplote 0 — 10 °C. Vy$3ie skladovacie teploty vedu k skratenej trvanlivosti. Vyhnite
sa teplotam nad 25 °C. Otvorené obaly dékladne uzavrite a spotrebujte o najskor.
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Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu st zaloZzené na momentéalnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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