6/C

Kalinat

™

w- L il

3

Popis vyrobku:

Hydrogenuhlicitan draselny na Setrné odkyslenie vin

Kalinat je hydrogénuhli¢itanu draselny uréeny na Setrné odkyslenie vin a mustov so zvlastnym zretelom na rychle
vypaddvanie krystalov a tym moznu pripravu vin na flaSovanie.

PouZitim Kalinatu - hydrogénuhli¢itanu draselného na odkyslenie vin vypadne vinny kamen (hydrogénvinan draselny).
Na rozdiel od bezného odkyslenia, kde vypadava vinan vdpenaty (pomocou pripravkov na baze uhli¢itanu vapenatého),
sa da v tomto pripade vypadavanie kryStalov urychlit schladenim vina, alebo aplikaciou kontaktnej'metddy (s
pripravkom Kali-Contact).

Hlavna vyhoda odkyslenia pomocou prepardtu Kalinat je moznost vyuZit rychle oddelenie krystalov a tym ziskat k
dispozicii za kratku dobu cerstvo odkyslené vino. Toto je vSak mozné iba vtedy, ak je vino za studena oSetrené po
pridani Kalinatu. Po naslednej kontaktnej metdde ziskame v priebehu troch dni vino pripravené na flaskovanie. Avsak
ak sa robi odkyslovanie vina pri normalnej teplote v pivnici, kry$talizacia bude trvat niekolko tyzdriov. V zime je mozné
vyuzit nizke teploty pri tomto procese odkyslovania.

Konecna hodnota odkyslenia podla vypoctu sa dosiahne az po Uplnej krystalizacii hydrogénvinananu draselného, tj po
zodpovedajlicom case skladovania, chladenim alebo kontaktnou metédou. Hodnota pH je pri odkyslovani len mierne
ovplyvnena v pripade znizenia obsahu kyslin do 3 g/l mustu/vina. To je tieZ vyhoda pri odkyslovani vina Kalinatom.
Pripravok je v stlade s nariadenim Eurdpskej komisie ¢. 934/2019.

Cistota a kvalita pripravku st overené $pecializovanymi laboratériami.

Davkovanie:

Na odkyslenie o 1 g kyselin na 1 liter mustu/vina je potrebna davka Kalinat-u: 67 g/100 |. Pred aplikaciou je potrebné
Kalinat najprv rozmiesat v troche vody a zarintenzivneho miesania vliat do celkového objemu. Pozor, pocas procesu
vznika oxid uhli¢ity! Pri odkyslovani nechat rezervu v.objeme nadoby z dévodu tvorby peny. Potom sa vypadnuté kaly
oddelia filtraciou/stocenim.

Skladovanie: v chlade a suchu. Okam?ite opatovne uzavrite otvorené balenia.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH & Co. KG:
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Nas‘navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zalozené na momentéalnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. VSetky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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