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Oenoferm® Dornfelder

Kvasinky pre produkciu vysoko aromatickych, strukturovanych a modernych
odrodovych €ervenych vin

POPIS VYROBKU

Oenoferm® Dornfelder F3 je robustny kmef kvasiniek vybrany pre odrody Dornfelder. Kvasinky sa pouzivaju pre
Strukturované, moderné vina z odrody Dornfelder.

Teplota fermentacie 20-25 °C 25-30 °C

Arémy Prevazne viSne a ostruziny |Komplexna vona sliviek, Ciernej bazy a
najrozmanitejSieho bobulového ovocia

Vyhody * optimalne vlastnosti kvasenia

e netvoria penu

* neutralne odburanie kyselin

« stabilizacia farby

« vytvara Struktdrované dornfeldre (aj pri ohrievanych rmutoch)

Odporucané pre ¢ ohrev rmutov
« fermentaciu rmutov

Povoleny podla sugasnych zakonov a nariadeni EU. Laboratérne testované na gistotu a kvalitu.

F3 — ERBSLOH PROCES PRODUKCIE KVASINIEK - FIT PRE FERMENTACIU

Nase Oenoferm® kvasinkové kmene su uz pocas vyroby posilnené mineralmi a vitaminmi v procese F3-Erbsloh. To znamena,
ze tieto kvasinky su vyzivené aj poCas stresovych situacii az do Uplného konca fermentacie. Vona vina je Cista a
charakteristicka.

DAVKOVANIE A APLIKACIA

Odporu¢ame davkovat 20-40 g Oenoferm Dornfelder na 100 | mustu/rmutu pre ziskanie optimalneho mnozZstva
zivotaschopnych kvasniénych buniek. To zabezpec€uje hladky Start procesu kvasenia a dominanciu nad divokymi

mikroorganizmami.
AT<8°C *
42°C
®
37°C - aote™ stir 5
c
w 1110 20 min.
5 parts water
VN

5 parts grape must ‘ i

Je vhodné pridat aj rovnaké mnozstvo VitaDrive F3, biologického aktivatora po€as fazy rehydratacie kvasiniek, na podporu
kvasiniek v zaciato¢nej faze. V zavislosti od koncentracie Zivin v muste odporiéame pouzivat kvasinkové preparaty z rodiny
Vitamon a VitaFerm.

SKLADOVANIE

Balené pod ochrannou atmosférou. Skladovat na suchom a chladnom mieste. Otvorené balenia ihned tesne uzavriet a do 2-3
dni spotrebovat.

UPOZORNENIE!
Vyrobca neruci za nasledky pouzitia preparatov, ktoré nezohladriuju doporuc¢ené aplikacie.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getrénketechnologie GmbH & Co. KG

Unimpex Bratislava s.r.o.
Horné Predmestie 3,

900 21 Svaty Jur

t.6.: 02/4497 1481, 4497 1280
www.unimpex-bratislava.com
info@unimpex-bratislava.com
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