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Oenoferm® PinoType
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Popis vyrobku:

Kvasinky pre elegantné, pikantné ovocné vina z odréd burgundskej rodiny

Oenoferm® PinoType F3 su kvasinky ktoré boli vybraté selekciou, ktora bola robena vyskumnym tstavom HBLVA-Klosterneuburg.
Tato kvasinka zvyrazni typicky profil klasickych Burgundskych (Rulandskych) odréd aich krizencov. Pripravok je v sulade s
nariadenim Eurépskej komisie ¢. 934/2019. Cistota a kvalita pripravku st overené $pecializovanymi laboratériami.

Biele vina Cervené vina

Teplota pri kvaseni  |18-22 °C 18-28 °C

Aromatika

Ovocn3, Jemne orieskovd, Mineralna,
Korenisto-kvetinova

Ovocnd, Jemne korenista, Mineralna, Aroma
bobulového ovocia a ceresni

Odportcané odrody

Burgundské (Rulandské) biele a sivé.
Chardonnay, Auxerrois

Burgundské (Rulandské).modré, Vavrinec,
Pinot Meunier (Schwarzriesling)

Charakteristika - Vysoka tvorba ovocnych esterov - Stabilizacia farbiv.
(Banan, exotické arémy) a glycerolu. - Podpora jabléno-mlie¢nej fermentacie.
- Lahkd autolyza kvasiniek pre moznost
leZania na jemnych kaloch a sur lies
metodu.
Tip - Pri ¢ervenych vinach s vy3sim obsahom alkoholu je potrebné pocas kvasenia zabezpedit

dostatok vyZivy pridanim VitaFerm Ultra.
-V kombinécii s Oenoferm® wild&pure sa zvysi chutova rozmanitost

Davkovanie: 20-40 g/hl

Rehydratacia a aplikacia:

A1- 42 OC )
/ /7 L w

+37°C Y- Vi } 5 x zamiesat

j / il

| / /

| / ‘(‘ /
. = 1:10 N 20 min.
\ | 4 [ i Y e G ~ /
\L / 5 Dielov vody \ 0

/

5 Dielov mustu L . |
Rozdiel teplot medzi kvaskom a mustom nesmie byt vacsi ako 8°C (Inak ochladit’ kvasok postupnym pridanim mustu)

Na ziskanie optiméalneho mnozstva Zivotaschopnych buniek kvasiniek odporuc¢ame pridat 20 - 40 g Oenoferm® PinoType na 100 |
mustu. Toto zabezpecuje rychly nastup fermentacie a dominanciu nad volne Zijucimi mikroorganizmami. V rehydratachom
postupe je zmysluplné pouZit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® v rovnakom mnozZstve ako je mnoZstvo kvasiniek s cielom
posilnit kvasinky vranom $tadiu ich Zivota. V zavislosti od vyZivovej situdcie mustov a rmutov odporicame pouzit kvasinkové vyzivy
z druhov Vitamon® alebo VitaFerm?®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.
Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH: )
Unimpex Bratislava s.r.o. E R B S L B H
Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur )

t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280
www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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