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V sUcasnosti sa este stdle zbiera biele hrozno. Hrozno, ktorého bobule maju vysoky obsah pektinu. Tieto
pektiny sU ovela komplexnejsie a sU tiez pritomné vo vyrazne vyssich mnozstvach. Standardnd
enzymdcia ako na zaciatku zberu, teraz Casto vykazuje vyrazne horsie vysledky pri flotdcii qj
sedimentdcii.
Trenolin® Frio a Trenolin® FastFlow sU enzymy, ktoré efektivne a rychlo rozkladajl zlozité pektinové Struktary. Za
urCitych okolnosti by sa mali volit vyssie ddvky aby bola Uspesnd degraddcie pektinu (5-10 mi/100 1). Pre velmi
tazké pripady odporicame pouzit kombindciu oboch enzymov v rovnakych pomeroch. Ak sa k tomu pridaju
teploty pod 12°C, enzymy pdsobia pomaliie a mali by sa pouzivat s ddvkou vysiou cca o 25 - 50%.

Cirenie a filtracia vin s vysokym podielom glukdnov
Kedze tento rok bolo velmi vela hrozna poskodené botrytidou, je velky predpokiad, ze mnoho vin sa
bude horsie Cirif, ale hlavne hordie filtrovat. Vo vinach bude pritomne velké mnozstvo slizovitych
glukdnov (polysacharidov). V kombindcii s vacsim mnozstvo pektinov (hlavne tych rozvetvenych)
bude filtrdcia velmi komplikovand. Najvac&si boj s filtrdciou sa dd ocakdavat pri filtrdcii mladych vin.
Aby ste zbytocne neminali filtra&ny materidl, pripadne si nespdsobovali problémy s cross-flow a membrdnovymi
filtrami, je mozné si pred tym urobit pektinovy ¢i glukdnovy test.

Pektinovy test:

e Do skimavky nalejte 5 ml prefiltrovanej vzorky
e Pridajte 5 ml 96% etanolu
e Vzorku premiesajte: nepretrepdvajte!
e Pockajte niekolko minUt nez sa prestanu tvorif rychlo
stUpajuce bubliny.
> Plavajuci gél na povrchu= vela pektinu
» Pomaly stUpajuce bubliny=mdlo pektinu
> Cistd vzorka=bez pektinu

Glukdnovy test: =
e
e Do skumavky nalejte 10 ml prefiltrovanej vzorky
e Pridajte 5 ml 96% etanolu
e Vzorku premiesajte: nepretrepdvajtel
e Pockajte 60 minut:
» Hrubostenné bubliny=pritomnost glukdnov

V pripade, Ze si uvedené testy neviete urobit vo Vasich podmienkach, obrdfte sa na nase laboratérium:

laboratorium@unimpex-bratislava.com, 0907 978 219

V pripade pozitivhych vysledkov v pektinovom, alebo gluk&dnovom teste, je potrebné vino pred filtrdciou osetrit
$pecidlnym enzymom Trenolin® Filiro DF v ddvke 10-20 mi/hl. Treba myslief na to, Zze enzym potrebuje uréity dobu
pbdsobenia (1-2 tyzdne) a teplotu vina aspon 15 °C. Potom je nutné pouzit bentonit, na zastavenie enzymu,
a dosiahnutie bielkovinovej stability vina.
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