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Popis vyrobku:

Uhli¢itan vdpenaty na jednoduché a podvojné odkyslovanie

Neoanticid je Specidlne vybrany uhli¢itan vdpenaty pre dvojité (podvojné) odkysfovanie vin a mustov. Zrazany,
chemicky cisty uhli¢itan vapenaty E 170 pre potraviny (obmedzené pouzitie). Je urceny nielen na jednoduché
odkyslenie, ale hlavne na dvojité podvojné odkyslenie vina kedy sa odstrani nielen kyselinavinna, ale i’kyselinajablcna.
To sa robi hlavne v ro¢nikoch kedy je vysoky obsah kyseliny jablénej z dévodu nedostatocného vyzretia hrozna.
Podvojné odkyslovanie pripravkom Neoanticid spociva v tom, Ze sa vypocitana ¢ast vina odkysli takmer Uplne. Tym sa
odstrani aj kyselina jabléna. Po oddeleni krystalov sa tato Cast opat zmieSa s neodkyselenou ¢astou. Pri chutovom
posudzovani harmédnie kyselin ma tento efekt mimoriadny Gcinok.

Pripravok je v stlade s nariadenim Eurdpskej komisie ¢. 934/2019.

Cistota a kvalita pripravku su overené $pecializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:

Jednoduché odkyslenie (do 3 g/l): Na znizenie obsahu kyseliny vinnej 0 1 g/, je potrebné aplikovat 67 g Neoanticid-u
na 100 litrov mustu, alebo vina. Celkové mnoZstvo Neoanticid-u sa pred pouZitim rozmiesa s trochou mustu, alebo
vina a za intenzivneho miesania sa vleje do celkového objemu osetrovaného produktu. Po kratkom, ale dékladnom
premiesani (5-15 minut) sa vypadnuté kaly oddelia idedlne filtraciou (napriklad kremelinovou), minimalne vsak
dokladnym stocenim. Filtraciu (stocenie) treba urobit ¢o najskérpo usadeni kalu nakolko vyzrazané kaly (sol) st nestale
a opatovne by sa rozpustili. Pozor, pocdas procesu vznika oxid uhli¢ity! Pri odkyslovani nechat rezervu v objeme nadoby
z dévodu tvorby peny.

Podvojné odkyslenie: Pred odkyslenim je potrebné vypocditat podla vzorca, alebo tabulky mnozstvo Neoanticid-u
a objem oddelovaného mustu/vina z celkového objemu mustu/vina. Celkové mnoZstvo Neoanticid-u sa pred pouzitim
rozmiesa s trochou mustu, alebo vina na riedku kasu. Vypocitany odkyslovany objem mustu/vina sa vleje na zarobenu
kasu a intenzivne sa miesa pokial sa.tvori pena. Potom sa vypadnuté kaly oddelia filtraciou. Filtraciu odkyslovanej Casti
treba urobit ¢o najskor nakolko vyzrazané kaly (sol) st nestéle a opatovne by sa rozpustili. Obe ¢asti mustu/vina potom
spojit premiesanim. Pozor, pocas procesu vznikd oxid uhli¢ity! Pri odkyslovani nechat rezervu v objeme nadoby z
dovodu tvorby peny.

Skladovanie: Vichladea suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH & Co. KG: _
Unimpex Bratislava s.r.o. S

Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur E R B L H
t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280 —

www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vsetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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