\l’% Oenoferm® Champ

Kvasinky pre sekunddrne kvasenie pri vyrobe sektov

Popis vyrobku:

Oenoferm® Champ su aktivne suché vinne kvasinky na vyrobu Sumivych vin klasickou aj tankovou metédou. Ide
o kmen Saccharomyces cerevisiae (bayanus) selektovany v oblasti Champagne. Zvlast vhodné st na vyrobu Sumivych
vin najvyssej kvality sekunddrne kvasiacich vo flasi. Vina su charakterizované jemnou ovocnou arémou. V dochuti je
citit decentné kvasinkové a orieskové tény. Pripravok je v stilade s nariadenim Eurépskej komisie ¢. 934/2019. Cistota
a kvalita pripravku su overené Specializovanymi laboratériami.

Teplota kvasenia 14-26°C
Aroma - Jemne ovocnd vona. V dochuti biskvit a orieSkové tény.
Charakteristika - Saccharomyces cerevisiae (bayanus)

- Adaptacny cas: kratky

- Kvasna kinetika: rychla a rovhomerna

- Tolerancia na alkohol: do 16 %

- Tvorba glycerolu: 5—7 g/I

- Tvorba vedlajsich produktov kvasenia: velmi nizka

Odporucané odrody - Pre vsetky odrody hrozna.

Tip - Pri plneni flia$ pred fermentéciou odporic¢ame spolu s kvasinkami pridat Erbsloh
CompactLees kvolillepSiemu striasaniukalu z kvasiniek po prekvaseni.

Davkovanie: 20-40 g/hl

Rehydratacia a aplikacia:
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Rozdiel teplot medzi kvaskom a mustom nesmie byt vacsi ako 8°C (Inak ochladit’ kvasok postupnym pridanim mustu)

V rehydratacnom postupe je zmysluplné poufzit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® v rovnakom mnoZstve ako je mnoZstvo
kvasiniek s ciefom posilnit kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. Na fermentaciu odporucame pouzit kvasinkové vyzivy z druhov
Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: V chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH:

Unimpex Bratislava s.r.o. -
Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur E R B S L : H
t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280 . — —

www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. VSetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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