BrewMasters FruitAle
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Popis vyrobku:

Kvasinky pre ovocné a esterové pivd, a piva ako typov saison a IPA, DIPA

BrewMasters FruitAle su selektované suché kvasinky druhu Saccharomyces cerevisiae. Pri vybere tychto vrchne
kvasiacich kvasiniek sa kladol osobitny déraz na silné kyslé vlastnosti fermentovaného produktu.

Vdaka vysokému poctu Zivotaschopnych buniek sa extrakt redukuje ¢o najrychlejsie, o vedie k vysokému konecnému
stupniu fermentdcie. Zabranuje sa tak tvorbe neziaducich vedlajsich produktov fermentiacie.

Odporucana teplota fermentacie: | 16 —28 °C

Stupen fermentacie: Vysoky (80 — 83 %)

Flokulacia: Stredne vysoka

Esterovy profil: Silne ovocné vone a chute (pri teplotach nad 22 °C)
Rychlost fermentacie: Velmi rychla (3 dni)

Tolerancia na alkohol: Do 8,5%

Tvorba diacetylu: Nizka

Pouzivatel si musi overit narodné predpisy.
Kvalita a Cistota overena Specializovanymi laboratériami.

Davkovanie a aplikacia:
VSeobecna davka: 50 — 100 g/hl mladiny

Rehydratacia:

Pred priddvanim do mladiny rehydratujte suché kvasinky. Suché kvasinky nasypte do 10-ndasobku mladiny, alebo do
roztoku na béze cukru pri teplote 23 °C + 3°C.Ked sa o¢akavana hmotnost susenych kvasiniek touto metédou rozpusti
na roztok konzistencie smotany. (Co trva priblizne 15 az 30 minut), jemne miesajte dalsich 30 minut. Prevzdusnovanie
suchych Cistych kvasnic je nevyhnutné, pretoZze umoZiuje kvasinkdm ovela rychlejsi prechod na fermentdciu po
rehydratdcii.

Pripadne pridajte suché kvasinky priamo.do fermentacnej nddoby, ak teplota kvasiniek prekroci 20 °C. Postupne vsypte
suché kvasinky do mladiny a uistite sa, Ze kvasnice Uplne pokryvaju povrch mladiny, aby sa predislo hrudkam. Nechajte
30 minut odstat a potom kvasinky premiesajte, napr. prevzdusnenim, ¢o je velmi doleZité pre buduce kvasenie.

Skladovanie:

Skladujte na chladnom a suchom mieste (< 10 °C). Dbajte na to, aby boli obaly tesne uzavreté. Otvorené obaly musia
byt uzavreté a skladované pri teplote 4 °C a spotrebované do dvoch mesiacov od otvorenia, aby sa zabezpedila
najvyssia aktivita a Zivotaschopnost kvasiniek. NepouZivajte kvasinky s makkym, alebo poskodenym obalom.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH: -
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t.¢.: 0905 354 354
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Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu st zaloZzené na momentéalnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vdeobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.


http://www.unimpex-bratislava.com/
mailto:info@unimpex-bratislava.com

