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TECHNICKE INFORMACIE|

Krystalizovany hroznovy cukor (krystalizovand hroznovd dextréza/glukdza

PRODUKT monohydrdt (50 %), krystalizovand hroznovd fruktdza (50 %))
JLOFENIE Monohydrdt krystalizovanej hroznovej dextrozy/glukézy (50 %), krystalizovanej

hroznovej fruktozy (50 %)

0zZNACOVANIE

Hroznové cukry (dextroza a fruktéza); Hroznovy cukor;
(Len pre ekologicky produkt: tuhy rektifikovany koncentrovany hroznovy must)

DOBA SPOTREBY

5 rokov od ddtumu vyroby

SKLADOVANIE

Suché a stabilné podmienky 15°C < T < 30°C, RH < 60%)

VYROBCA Naturalia Ingredients srl
MIESTO VYROBY Mazara del Vallo (TP), Italy
VLASTNY KOD 1702 4090 00

KOD PRODUKTU HIA

HIA-ITA-00191-013 (biologico | organic) Produkt certifikovany Halal od HIA)

CERTIFIKACIE VYROBKU
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TYPICKE VLASTNOSTI

Teplota topenia

> 83 °Cs T-rozkladom > 100 °C

Objemova hmotnost pri 20° 750 kg/m3

Rozpustnost Facilmente solubile in acqua | Lahko rozpustny vo vode
Vodna aktivita (Aw): =0.4

Sladiaca sila 100-120% (vs. sachardza)

Nemrznuca sila (PAC) 190

Nutricné vlastnosti

Energetickd hodnota: 4 kcal/g. Nizky glykemicky index (49)

NUTRIENE HODNOTY

PARAMETRE NUTRICNE HODNOTY PRE 100 g
ENERGIA KJ 1.623 - Kcal 382

TUKY 00g

Z toho NASYTENE 00g

SACHARIDY 95,5¢

z toho CUKRY 95,5¢g

BIELKOVINY 00g

sot 00g
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SENZORICKE VLASTNOSTI

Vzhlad Biely krystalicky prasok
Vona Neutrdlna, alebo s nddychom ovocia
Chut Sladka a ovocnd
CHEMICKO-FYZIKALNE VLASTNOSTI METODA JEDNOTKA HODNOTY
Farba @ ICUMSA u.l. | ILU. <40
pH (10%) @ ICUMSA <75
Fruktéza @ HPLC %ss | %ds 50+ 10
Dextréza/Glukéza @ HPLC %ss | %ds 50+ 10
Vihkost @ Sporék % <7
Taiké kovy P ICP - MS mg/kg <5
Olovo b ICP - MS mg/kg <0,1
Kadmium b ICP - MS mg/kg <0,1
Arzén b ICP - MS mg/kg <1
Chloridy b ICP - MS % <0,018
Sirany b ICP - MS % <0,025
Vapnik b ICP - OES % <0,02
so2b ICUMSA mg/kg <10
5-Hydroxymethylfurfural b HPLC % <0,1
Popol b ICUMSA % <0,1
Aflatoxiny B1,B2,G1,G2 b HPLC ng/kg <4
Ochratoxin A P HPLC ug/kg <10
Granulometria @ ICUMSA mm 0,2-0,4
Rezidualna analyza b, GC-NPD/ECD/FDP/MS mg/kg Nepritomny
a) Parameter merany na kaZdej ddvke pomocou internych analytickych metéd
b) Parameter merany na hmotnostiach ddvok
¢) Len pre ekologicky produkt
MIKROBIOLOGICKE VLASTNOSTI METODA JEDNOTKA HODNOTY
Celkovy poéet 1SO 4833 CFU/10 g <100
Kvasinky ISO 7954 CFU/10g <10
Plesne ISO 7954 CFU/10g <10
E. coli 1SO 16649-2 CFU/g Negativ
Salmonella spp. I1SO 6579 n/25g Negativ
Alicyclobacillus spp. IFUn.12 /10g Negativ
2001/111/ES v zneni neskorSich predpisov, Kdédex potravinarskych chemikalii, Codex
ZHODA Alimentarius, Liekopis EU, Liekopis USA pre fruktozu a krystalickd
dextrézu/monohydrat glukdzy
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VYHLASENIA

PRIRODA

Vyrobkom je hroznovy cukor ziskany zo stolového a/alebo vindrskeho hrozna (ekologicky
produkt sa ziskava vylu¢ne z hrozna)

POVOD VYROBKU

Taliansko

POVOD SUROVINY

EU. Pre konkrétne $arze je mozné zarucit taliansky pévod

100% Z HROZNA

Analyticky preukdzané charakteristickymi pomermi izotopov a pritomnostou stopovych
mnozstiev inozitolu

GRAS

Produkt je v sulade so Specifikdciami pre potravinarsku fruktézu (monografia FCC) a
potravinarsku dextrdozu/glukézu (monografia FCC a 21 CFR 168.111), a preto ho FDA
povazuje za GRAS (vSeobecne uznavany ako bezpecny)

HYGIENA a SANITACIA

Vyrobok je v sdlade s platnymi pravnymi predpismi Talianska a EU. Naturalia s.r.I, prijima,
ako to vyzaduje nariadenie ES 852/2004 systém samokontroly HACCP (Hazard Analysis and
Critical Control Point), ktory zarucuje kvalitu svojho produktu pocas celého vyrobného
cyklu, ako aj prijatie vhodného hygienicko-sanitdrneho systému na prevenciu
kontaminacie. V sulade s poZiadavkami nariadenia ES CE 178/2002 spolo¢nost Naturalia a
s.r.| tiez prijima systém sledovatelnosti tykajuci sa svojho vyrobného retazca

Viyrobok neobsahuje alergény podla nariadenia (EU) ¢. 1169/2011 v zneni neskorsich

ALERGENY predpisov, ani nehrozi krizova kontaminacia
Vyrobok neobsahuje, nepozostava z GMO ani z nich nebol vyrobeny. Vylicené je aj
GMO akékolvek riziko nahodnej kontaminacie (nariadenie 1829/2003/ES, 1830/2003/ES a s.m.i.)
i Produkt a suroviny nepodliehaju radiaénym procesom a neboli ionizované (1999/2/ES;
RADIACIA 1992/3/ES a s.m.i.)

ROZPUSTADLA, KONZERVACNE
LATKY A PRiSADY

Produkt sa ziskava bez poufZitia inych rozpustadiel ako je voda, a preto neobsahuje
zvy$kové rozpustadla podla smernice 2009/32/ES a nédslednych zmien. Neobsahuje Ziadne
konzervaéné latky. Neobsahuje dalsie zlozky a/alebo prisady vratane oxidu kremicitého
(E551), mikrokrystalického vosku (E905), benzo[a]pyrénu

PESTICIDY A INE KONTAMINANTY
(napr. tazké kovy, dioxiny a PCB,
PAU)

Vyrobok je v stlade s nariadenim ES ¢. 396/2005 a s.m.i. o maximalnych hladindch rezidui
pesticidov a tiez s nariadenim Komisie EU 2023/915 a s.m.i., ktorym sa stanovuju
maximalne limity kontaminantov v potravinach

NANOMATERIALY

Vyrobok nie je a neobsahuje ziadne "umelé nanomateridly", ako sa vymedzuje v nariadeni
(EU) €. 1169/2011 a v nariadeni o nanomateriloch, a preto je oslobodeny od poZiadavky
na oznacovanie "nanomateridlov"
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VYHLASENIA

OCHRATOXIN A

Viyrobok je v stilade s REG. (ES) N. 1881/2006 a s.m.i. (najma Reg. (EU) 2022/1370): Hoci
zakon nestanovuje Ziadne limity pre kategoriu "cukry", vzhladom na maximalne hodnoty
predpokladané pre suroviny (2 ug/kg pre hroznovld Stavu) a s prihliadnutim na
koncentracny faktor, ako to vyZzaduje samotny zakon, Naturalia stanovuje maximalny limit
ochratoxinu rovnajuci sa 10 ug/kg pre vsetky krystalické cukry

MOSH - MOAH

Produkt je bez kontaminacie MOSH (nasytené uhlovodiky minerdinych olejov) a MOAH
(aromatické uhlovodiky mineralnych olejov)

WADA

Produkt nie je zaradeny do zoznamu zakdazanych latok a metdd Svetovej antidopingovej
agentury z roku 2024

VHODNE PRE VEGANOV A
VEGETARIANOV

Produkt je vhodny pre vegdnske potraviny, neobsahuje Ziadne Zivocisne latky, nie je
testovany na zvieratach. Okrem toho nie je odvodeny od materidlov so Specifickym rizikom,
ako st definované v rozhodnuti 97/534/ES a s.m.i. Vyrobny proces nepouziva Ziadnu zlozku
ZivociSneho p6évodu ani neprichadza do styku so ZivocisSnymi produktmi pocas skladovania
a prepravy Je bez prenosnej spongiformnej encefalopatie (TSE) a povinnej spongiformne;j
encefalopatie (BSE)

STABILITA

Cukry v tuhom stave su oslobodené od povinnosti uvadzat datum minimalnej trvanlivosti
[priloha X k predpisu (EU) ¢. 1169/2011 v zneni neskor$ich zmien; je véak indikovand 5-
ro¢na TMC, v ramci ktorej si produkt zachovava svoje Specifické vlastnosti za primeranych
podmienok skladovania: vacsinou ide o organoleptické vlastnosti a nie o bezpeénost
potravin

CisLo SARZE

Pozostdva z alfanumerického kédu: L (Sarza) KK (rok) YYY (ro¢né progresivne Cislo dna
balenia) Z (cukor) U (hrozno); posledné pismeno méze byt | (pévod suroviny: Taliansko)
alebo E (p6vod suroviny: EU)

CERTIFIKACIE

Naturalia Ingredients ma certifikaty ISO 9001 a IFS Food (niektoré produkty su vylucené z
rozsahu hodnotenia IFS Food; podrobnosti o vyliceniach s uvedené v certifikate a mézu
byt poskytnuté na poziadanie). Certifikacia ISO 22005 zaruduje systém sledovatelnosti v
kontexte "Prijem suroviny a jej spracovanie na vyrobu $tiav, sirupov, krystalickych cukrov
a tekutého a tuhého rektifikovaného koncentrovaného mustu, balenie, preprava hotovych
vyrobkov".
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Vyrobok je baleny v 20 kg vreciach z odolného plastu (PE), ktoré zarucuju dostato¢nu bariéru proti

POPIS vlhkosti. Vrecia sa paletizuju tak, ako su, alebo sa ukladaju do karténovych Skatul len vtedy, ak sa
prepravuju jednotlivo alebo na paletach do 300 kg. Informacie o inych formatoch ndjdete v Casti
"Dokumenty" na www.naturaliaingredients.com
ZHODA Vsetky typy obalov su v sulade s eurdpskymi predpismi o baleni potravin
VELKOST 20 Kg
Prima leni :
rimdrne balenie (vrecia) PE 60 my + PE 110 my, Farba: modrd
Rozmery vreca 36x14x56cm
Sekundarne balenie
BALENIE Kartonové Skatule (samostatne alebo < 300 kg)
Rozmery krabice 17,5x58 x 39,5 cm
Pocet vriec na krabicu 1
Velkost palety 100 x 120 cm
Hrubd hmotnost ~ 1027 kg
PALETIZACIA Cista hmotnost 1000 Kg
Paletové vrecia 50
Vrstvy na palete 10
Kusov na vrstvu 5 vriec
Informacie o inych formatoch najdete v ¢asti "Dokumenty" na www.naturaliaingredients.com
ENVIRONMENTALNA ZNACKA OBALOV
Typ balenia 20 kg vrecia Vzorky Identifikacny kod Triedeny zber
Vrece v LDPE 4
Vrece v OTHER 7
Strecova folia V (paleta) LDPE 4
Horny kryt V (paleta) LDPE 4 Plast
Paskovanie * (paleta) PP 5
Vyplii v PS 6
Lepiaca paska * v PP5
Etikety (**) v v PAP 22
Krabica v v PAP 20
Medzivrstva V (paleta) PAP 20 Papier
Uhol V (paleta) PAP 21
Ciapka * (paleta) PAP 20
Zarazka paskovania * (paleta) FE40 Kov
Paleta V (paleta) FOR 50 Drevo

* Ak sa pouZije

** Ak sa etikety nedaju oddelit od obalu, zlikviduji sa v recyklatnom pride samotného obalu

Skontrolujte ustanovenia vasej krajiny

Tento dokument bude podla potreby skontrolovany a budete bezodkladne informovani o vietkych vykonanych zmenach

Na Slovensku zastupuje Naturalia Ingredients s.r.l:

Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3, 900 21 Svaty Jur
www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com
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