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Uprava kyselin v mustoch 2021

V aktudlnom case (prvd polovica Septembra 2021) mdme v mustoch napriek relativne slusnej
cukornatosti, stdle vysoky obsah celkovych kyselin (bezne nad 12g/l) a co je ale ovela horsie, musty
obsahuju vysoky podiel kyseliny jablénej (nad 4,5 g/l). Pri hrozne, kde sa uz nedd cakaf, aby sa kyselina
jablénd prirodzene odburala a musi sa uskutoCnit zber, (vysokd cukornatost, nepriaznivy zdravotny stav
hrozna), maju vindri prdcu navyse prave s touto kyselinou jabl€nou. Pri bielych a ruzovych mustoch ma
vindr viastne len 3 moznosti. Odstrdnit kyselinu jablEnu podvojnym odkyslenim, odburat tito kyselinu
pomocou jablEno-mlie¢nych baktérii, alebo tUto kyselinu ,riesit" az vo vine. Riesit tento problém az vo
vine prind3a zjavne rizikd: vino s prili§ vysokym obsahom k.jablCnej je mikrobiologicky nestabilng,
a odkyslenie vo vine prindsa pomerne zjavné negativne zmeny v senzorike a kvalite vina. Podvojné
odkyslenie mustov preto prindsa vyhody hlavne pre kvalitu budiceho vina, nakolko must fahsie zndsa
tento z&sah, kvasinky maju priaznivej§ie prostredie (pH) a hlavne kvasinky, ktoré nastUpia az po odkysleni,
ndm tvoria charakter a buket budiUceho vina, ktory poZzadujeme.

1. Podvojné odkyslenie mustov

Podvojné odkyslenie mustov je moziné urobit v odkalenom ineodkalenom muste. Pri odkyslovani
neodkaleného mustu bude musiet byt viak k dispozicii kalofilter, alebo vakuovy rotacny filter, aby sa
dala dobre oddelit vytvorend podvojnd sol. Pri ,Cistom" odkalenom muste je relativne dobre vidiet
vytvorenuU podvojnu sol na dne nddoby.

Niekolko rad a postup pri podvojnom odkysleni mustov:

— Podvojné odkyslovanie sa odporuca, ak je celkovy obsah kyselin 11-12 g/l a viac

— Pri sprdvnom podvojnom odkyslovani sa odstrani k.vinna a k.jablénd v pomere cca 1:1

— Pri podvojnom odkyslovani mustov treba pocitaf s urCitou rezervou zostatku kyselin, nakolko pri
fermentdcii prirodzene vypadne 0,5-1 g/l kyseliny vinnej

Na druhu a kvalite odkyslovacieho pripravku velmi zalezi

— Musia to byt pripravky z Cistého uhlicitanu vapenatého CaCOs (Ziadne zmesi)

— Tieto pripravky musia mat velmi rychlu reak&nu rychlost s kyselinami (rychle odkyslenie

a dosiahnutie pH nad 4,5 v oddelovanom odkyslovanom muste)

— Tieto pripravky musia byt velmi Cisté (Neoanticid md& CaCOsz nad 98%)

— Nevhodné vdpenaté pripravky tvoria hordiu podvojnu sol — zmieSané krystdly podvojnej soli a
vinanu vdpenatého. Tym sa odstrdni viac kys. vinnej namiesto pozadovanej kys. jablénej.

A/ Vypocitand ddavka Neoanticidu sa rozpusti v troche vody do hustoty riedkej kase

B/ Kada/nddrz, kde sa bude robif odkyslovanie, musi mat rezervu na tvorbu peny = vacsi objem

kade/nddrze, ako je objem oddelovaného odyslovaného mustu

C/ Rozpusteny Neoanticid dajte do tejto kade/nddrze = must sa aplikuje na Neoanticid, nie Neoanticid

do mustu

D/ Postupne priddvaijte vypocitany odkyslovany must na Neoanticid za intenzivneho miesania

E/ MieSanie robte dovtedy, kym sa tvori pena (CO2)

F/ Podvojné soli maju velmi vysoku mieru reakcie s kyselinami v muste alebo vine. Pri prilis pomalej
prdci sa pH zniZi pod 4,5, kedy uz nie je moznd tvorba podvojnych soli.

G/ Ked sa prestane tvorit pena, nechajte chvilu usadit podvojnu sol a potom &im skér (10 - 30 minut)

pridajte odkysleny podiel mustu (odkalovany must sto¢enim z podvojnej soli, neodkaleny cez kalofilter,

alebo vakuovy rotacny fiter) k celkovému objemu mustu a premiesajte.



Stanovenie potrebnej oddelovanej ¢asti mustu a davky Neoanticid-v
pri podvojnom odkyslovani

sa tvori pena a unikd CO2.

1. Zmeranie obsahu celkovych kyselin pri odkyslovanom muste.
2. Aktudiny obsah celkovych kyselin vyhladdate v tabulke - zeleny riadok.
3. Pozadovanuy hodnotu celkovych kyselin ndjdete v prvom lavom zvislom stipci.
4. V priesecnikoch potom vyhladdte hodnoty oddelovaného mustu ( TM ) v litroch @
ddvku Neoanticidu ( NA ) v kg na 1000 litrov celkového odkyslovaného mustu.
DI E D T
™ \ - ~ - - - 115 | 145 | 190 | 235 | 265 | 300 | 330 | 355 | 380
B NA | - - - B - o7 | %0 | 98 | %7 | 2o | 2« | 27 | 39 | 34
™ - - - - 110 | 155 | 200 | 240 | 275 | 310 | 340 | 370 | 395 | 420
iR NA - B - - 07 |10 | 13| 12| 20|22 |27 |31 | 35| 37
5% ™ | - - - 115 | 170 | 215 | 240 | 280 | 320 | 350 | 385 | 410 | 435 | 460
NA \ - - - 0,7 1,0 1.3 1,7 2,0 2,4 2,7 31 34 2 4,0
T || - 120 | 170 | 220 | 260 | 300 | 335 | 370 | 400 | 425 | 450 | 475 | 500
%R NA - - 07 | %0 | 13 | 27 | 2o | 24| 27 | 831 | 3& | 37 | 40 | 44
™ - 125 180 | 230 | 270 | 320 | 350 | 390 | 415 | 440 | 470 | 495 | 515 | 535
5 NA | = |07 | %0 | %8 ] %7 | 20 | 24 | 97 | 80 | 38 | a7 | 40 | 44 | 42
™ | 135 | 190 | 260 | 285 | 325 | 365 | 400 | 430 | 460 | 485 | 510 | 530 | 555 | 575
L NA o7 | 0 | 133 | 77 | 20 | 24 | 27 | 31 | 34 | 37 | 40 | 44 | w72 | 51
- ™ ‘ 200 | 260 | 310 | 340 | 390 | 420 | 460 | 480 | 505 | 530 | 555 | 575 | 595 | 610
NA |l 10| 13| 17| 20| 24|27 | 30 |34 | 37| 40| 44 | 47 | 51 | 54
T™M | 270 | 315 | 360 | 400 | 435 | 470 | 500 | 525 | 550 | 575 | 595 | 615 | 630 | 650
 Na [ 13 | 17 | 20 | 24 | 27 | 30 | 34 | 37 | 40 | 44 | 47 | 51 | 54 | 58
™ | 330 | 380 | 420 | 460 | 500 | 520 | 550 | 575 | 600 | 620 | 640 | 655 | 675 | 690
= NA ‘ w7 | 20 |23 | 27 | 30 | 33 | 37 | 40 | 44 | 47 | 51 | 54 | 58 | 61
TM | 400 | 445 | 480 | 515 | 545 | 575 | 595 | 620 | 640 | 660 | 680 | 695 | 710 | 725
" NA \ 22 | 23 |27 | 30 | 33 |37 | 40 | 44 | 47 | 51 | 54 | 58 | &1 | 65
™ ‘ 470 | 510 | 540 | 575 | 600 | 625 | 645 | 670 | 690 | 705 | 720 | 735 | 750 | 765
- NA “ 23: | 27 | 290, | 33 | 37 | 40 | 44 | 47 | S5 l 54 | 58 | 61 | 65 | 68
1. Na zdklade odcitanych hodndt z 3. Vytvorené krystdly je idedine
| fcbul‘ky_priprovi‘r’ Qofrebné mn_o%sfvp ods‘rr_éniflfil‘rréc,iou (k[erpglino,
Neoanticid-u a naddobu na mieSanie kalolis, vakuovy rotacny filter).
- s dostatoCnou rezervou. Neoanticid
| ® _i‘ M- = nasypat do mieSacej naddoby a roz- () ‘ ‘%w-l 1J
4% - 1% pustit vmalom mnozstve vody/mustu. L1 |-_- o WS“_
2. '
Na rozpusteny Neoanticid treba 4, Teraz postupne pridaf odkysleny
postupne za stdleho miesania za — | Cast mustu k neodkyslenej
| urc“:iwvcl”:os -,do cca 30 r,nivn pridc‘rL c“:os‘ri: Sggleny must dékladne
Ll = | vypocitanu oddllovanu Cast mustu. premiesaf.
.0 © 11 | Miesanie treba robit dovtedy, pokial




2. Odburanie kyseliny jablénej pomocou jabléno-mlieénej fermentdcie

Tento spdsob sa unasich vindrov prilis§ Casto nepouziva, nakolko pri jabléno-mlieCnej fermentdcii
dochddza k strate ovocnosti a sviezosti, tak typickej pre nase biele a ruzové vina. Je to spdsobené tym, ze
Standardné jablcno-mlie¢ne baktérie degraduju kyselinu citrénovy, ktord sa nachddza prirodzene
v muste na diacetyl, prchavé kyseliny a iné zluceniny, zodpovedné za mliecne a maslové ardbmy.

Prdve na tieto negativne vplyvy jabléno-mlie¢nej fermentdcie md ERBSLOH Geisenheim riesenie
v podobe dvoch Specidlnych kmenov baktérii jablcno-mlie¢nej fermentdcie:

Bi-Start® Fresh SK55 MaloStar® Fruit

Oba tieto kmene baktérii su citrdt-negativhe a tak je zachovand ovocnost, svieZost a aromatika bielych
a ruzovych vin. Vysledkom je odbUrand ostrd kyselina jablcnd a vina sU gulaté a harmonické. Oba kmene
sU prispdsobené horsim podmienkam JMF fermentdcie: nizsia teplota, nizsie pH a podobne. SU vhodné gj
na simultdnne ockovanie s kvasinkami.

Niekolko rad a tipov pri jabléno-mlie¢nej fermetdacii bielych a ruzovych vin:

— Velmi dobrd harmdnia sa dosiahne, ak sa oddeli Cast mladého vina, v ktorej sa urobi JMF a potom sa vina spolu
znova skupdzuju.

— Kedze baktérie JMF sU velmi citlivé na obsah SO2, treba na to myslief uz pri sireni mustov/rmutov a znizit ddvky siry.
Antioxida&nu ochranu aj ak sa JMF vykondva az v mladom vine dosiahnete aplikéciou taninov : Tannivin® Galléol a
Tannivin® Grape.

— Premiesanim mladého vina sa odstrani CO2, ktory inhibuje priebeh jablcno-mliecnej fermentdcie.

— Jemné kvasni¢né kaly podporuju priebeh jabléno-mliecnej fermentdcie.

— Ak JMF neprebieha dobre, alebo sa tvori vela prchavych kyselin z glukdzy (nedostatok kyseliny pantoténovej) je
potfrebné doplnif potrebné latky pre baktérie Specidlnou vyzivou Bi-Start® Nutri

Bi-Start® Fresh SK55

§ Zdéraznenie réznych arém jednotlivych bielych a ruzovych vin.

@ Zachovanie ovocného charakteru gj po jabléno-mliecnej fermentdcii.

@ Kmen nevyrdba histamin (biogénny amin) z histidinu.

@ Vina po JMF maju nizsie ndroky na SO2 a su mikrobiologicky stabilnejSie,

@ Volnd SO2 vo vine: max 10 mg/I. Idedine Ziadna SO2. Celkovd SO2 : maximdlne 55-60 mg/I
@ Optimdlne pH vina: 3,1 a viac. Tolerancia na alkohol: 15,5 az 16 %.

@ Teplota vina > 13 ° C. Optimdina teplota je 16-20 © C. Pri vy3Som alkohole ako 14,5 %, alebo pH nizom
ako 3,1 alebo vyssom obsahu SO2 je optimdina teplota 18-22° C.

@ Optimdiny obsah zvyskového cukru pod 4 g/I
€ Balenia na 10 hi a 50 h

MaloStar® Fruit

@ Ziadne prekryvanie aromatickych esterov diacetylom z kyseliny citrénove;.

@ Inizenie rizika tvorby prchavych kyselin.

? Velmi vhodné pre simultdnne naockovanie.

@ Balenie na 25 hl obsahuje gj Startovaciu vyZivu pre baktérie

? Volnd SO2 vo vine: max 10 mg/I. Idedine Ziadna SO2. Celkovd SO2 : maximdine 25 mg/I

? Optimdlne pH vina: 3,2 a viac. Tolerancia na alkohol: 13,5 %.

@ Teplota vina > 18 ° C pri inokuldcii vina. Neskér znizenie teploty v pivnici neovplyvni uz spustend JMF.



