Enerzym®HT

Vysoko koncentrovand glukoamyldza na degraddciu hydrolyzovaného skrobu

Popis vyrobku:

Enerzym® HT je vysoko koncentrovand tekuta glukoamyldza (exo-1,4-a-D-glukoziddza: EC.3.2.1.3.) z Aspergillus niger na rozklad
hydrolyzovaného skrobu.

Typické pouzitie Enerzym® HT je:

* Uplna sacharifikacia skvapalneného Skrobu vratane jeho dextrinov, amylopektinov a oligomérov
e rozklad vyuzitelnych zvySkovych dextrinov v pive vyrabanom pre diabetikov

Sacharifikacia zvyskovych dextrinov v ¢o najvacsej miere vedie k nizSiemu kone¢nému stupnu fermentacie a vyssiemu skutocnému
stupnu prekvasenia. Enerzym® HT postupne hydrolyzuje 1,4-a-D-glykozidové vazby v Skrobe; dextrinoch a oligosacharidoch,
poénic neredukujucim koncom retazca. V tomto procese sa odstiepia jednotky D-glukdzy. Enzym rovnako Stiepi 1,6-a-D-
glykozidové vazby amylopektinu.

Davkovanie a aplikacia:
Rozsah ucinnosti Enerzym® HT siaha od pH 2,5 do 6,5 s optimom pri pH 3,8 az 4,2. Teplotny rozsah: od 25 do 80 °C s optimalnou
teplotou 65 °C. Presné odporucania tykajuce sa davkovania zavisia od ucelu pouzitia.

Pouzitie: Ovocie

* Bezpecné odburavanie skrobu pri vyrobe koncentratu jablkovej stavy
* Prevencia zakalu na baze skrobu v ovocnych népojoch
Davkovanie: Na vyrobu koncentratu jablkovej $tavy:10-25ml/ 1000 | $tavy (12°Bx)

Pouzitie: Pivo

Typické pouzitie Enerzym® HT:

¢ Na sacharifikaciu pocas rmutovania: 110 — 330 ml/tony (50 — 150 ml/453kg) drveného sladu
e Pripridani na zadiatku fermentécie: 0,4 =13 ml/hl horkej mladiny

e Privyrobe suchych piv: 2 — 5 ml/hl horkej mladiny

Pri pridavani do rmutu davkujte Enerzym® HT priamo do rmutovacej vody. Pri pridavani na zaciatku fermentacie pridavajte priamo
alebo spolu s kvasinkami. Je potrebné dodrZiavat davkovanie a ¢as aplikacie. Neskorsia aplikacia pri fermentdcii alebo skladovani
oddeluje glukdzu a méze viest k zmene chuti (silnejsi , sladky pocit“), ak davkovanie nie je spravne. Pri pouziti zabezpeéte dokladnu
Cistotu. VSetky glukoamylazy sa m6zu neimyselne prenasat hadicami, armatirami a inymi komponentmi na reguldciu prietoku.
To moze viest ku krizovej kontaminacii pri kvaseni.

Skladovanie: Optimélne skladovanie je pri teplote 0 — 10 °C. Vy$3ie skladovacie teploty vedu k skratenej trvanlivosti. Vyhnite
sa teplotam nad 25 °C. Otvorené obaly dokladne uzavrite a spotrebujte ¢o najskor.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH:
Unimpex Bratislava s.r.o. i
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Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajuci spdsob osetrenia, a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporuéenia
iba vSeobecnej povahy a sluZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vSeobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. VSetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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