\l/% Oenoferm® Berry

Kvasinky pre svieZe, moderné cervené vina s vyraznymi aromami bobulového ovocia

Popis vyrobku:

Oenoferm® Berry su kvasinky, ktoré odhaluju intenzivne arémy ¢erveného bobulového ovocia a zdroven zachovavaju
prirodzenu sviezost vina. Kvasinky maju vynikajucu toleranciu voci alkoholu a ich rychle a ¢isté kvasenie vedie k vinam
s obzvlast jasnymi aromatickymi ténmi. Oenoferm® Berry ponuka vinarom idealny nastroj na vytvaranie modernych,
vlaénych a vyraznych cervenych vin.

Pripravok je v sulade s nariadenim Eurdpskej komisie & 934/2019. Cistota a kvalita pripravku sd overené
Specializovanymi laboratériami.

Teplota kvasenia 18 -28 °C
Aroma - Aromy Cerveného ovocia a visni pre ovocné a svieze Cervené vina.
Charakteristika - Rychly nastup fermentacie

- Plynuly priebeh kvasenia

- Zachovanie kyseliny jabl¢nej
- Alkohol tolerancia: do 15,5 %
- Vysoké naroky na vyZivu

- Nizka produkcia SO2

- Killer faktor: pozitivny

Odporucané odrody - Pre vyrobu sviezich.vin s ovocnym charakterom. Pre vyrobu ovocnych vin.

Ndc tip: - Pre vyraznejsi ovocny profil zabezpecte dostatocny prisun vyZivy

Davkovanie: 20-40g/hl
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Na ziskanie optimalneho.mnozstva Zivotaschopnych buniek kvasiniek odporicame pridat 20 - 40 g Oenoferm® Berry
na 100 | mustu. Totorzabezpecuje rychly nastup fermentacie a dominanciu nad volne Zijucimi mikroorganizmami. V
rehydratachom postupe je zmysluplné pouZit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® v rovhakom mnoiZstve ako je
mnozZstvo kvasiniek s cielom posilnit kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. V zavislosti od vyZivovej situacie mustov
a rmutov odpordcame pouZzit kvasinkové vyZivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. OkamZite op&tovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

Na Slovensku zastupuje ERBSLOH Geisenheim GmbH:

Unimpex Bratislava s.r.0. -
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t.C.: 02/4497 1481, 4497 1280 ' P

www.vinarskepotreby.sk
info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zaloZzené na momentédlnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znadmy predchdadzajuci spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo osetreni /, st tieto doporucenia
iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uzivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto
vdeobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. Vetky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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