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Sterolmi bohaty aktivdtor na podporu rehydratdcie kvasiniek alebo priameho zaockovania mustu.

Popis vyrobku:

VitaDrive® Boost umozZiuje rehydratdciu kvasiniek bez pouzitia teplej vody a zaroven podporuje priame zaockovanie
mustu susenymi kvasinkami bez predchadzajlcej rehydratacie. Setri ¢as, zniZuje rizikd pocas technologického
procesu a zabezpecuje optimalny Start alkoholového kvasenia. VitaDrive® Boost je aktivator kvasiniek'novej generacie,
vyvinuty na zabezpecenie rychleho nastupu fermentacie a jej spolahlivého dokoncenia. Vysoky obsah rozpustnych
zloziek umoznuje ich okamzitu difuziu a rychle vstrebavanie kvasinkami aj priizbovej teplote. Vdaka vysokej biologickej
dostupnosti lipidov podporuje VitaDrive® Boost integritu a funkénost bunkovych membrén kvasiniek. Vysoky obsah
volnych a nenasytenych mastnych kyselin zabezpecuje ich rychle vstrebavanie, zatial' o vysoky obsah sterolov
prispieva k stabilite bunkovych membran, ktora je nevyhnutna pre plynuly a bezproblémovy priebeh fermentacie.
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Produkt je v sulade s nariadenim Eurdpskej komisie ¢. 934/2019. Cistota a kvalita su overené $pecializovanymi
laboratériami.

Hlavné vlastnosti:

e Autolyzaty kvasiniek a vybrané inaktivované kvasinky
e Vysoky obsah rozpustnych zloZiek — okamzité uvolnenie do mustu
e Vysoky obsah volnych mastnych kyselin — rychle vstrebdvanie kvasinkami
e Vysoky obsah sterolov — zlepsenie stability bunkovych membran
Idedlne pouzitie:

e Vhodny pre vietky druhy vin
e  Priame zaockovanie mustu susenymi kvasinkami:bez rehydratacie (kvasinky Oenoferm® DIY)
e Rehydratdcia kvasiniek pri izbovej teplote
Vysoko odkalené musty
e Narocné podmienky fermentacie (napr. vysoky obsah celkovych kyselin alebo extrémne teploty)
Vyhody:
e  Zlepsuje vitalitu a adaptaciukvasiniek po zaockovani
e Zabezpecuje rychlejsi a spolahlivejsi Start fermentdcie
e Podporuje rovhomerny-a Uplny priebeh fermentacie
e Prispieva k vzniku Cistejsich,-harmonickejsich a aromaticky vyraznejsich vin
Davkovanie
1 kg VitaDrive® Boost na 1 kg susenych kvasiniek
e Rehydratécia kvasiniek (Standardne alebo pri izbovej teplote): pridajte VitaDrive® Boost do rehydratacnej zmesi.
Postup pri priamom zaockovani bez rehydratacie:
1. Pridajte VitaDrive® Boost do fermentacnej nadoby este pred jej naplnenim.
2. Naplnite fermentaénu nddobu mustom alebo rmutom.
3. Susené kvasinky rovnomerne nasypte na povrch a zabezpecte ich dokladné rozmieSanie v celom objeme.

Skladovanie: V chlade a suchu. OkamZite opatovne uzavrite otvorené balenia.
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Nas navod na poufzitie vyrobku a nase doporucenie k osetreniu st zaloZzené na momentalnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze ndam vo vacsine pripadov nie je zndmy predchdadzajuci
spdsob osetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nesprévnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo o3etreni /, su tieto doporuéenia iba vieobecnej povahy a sliZia ako rada
uzivatelovi. Bez zvla$tneho pisomného prehldsenia z nadej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho problému, nemaju tieto vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zéruku. Vietky
informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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