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BREWOLUTION

CeskyPlzef

Sprievodca pou? iti m varnej kanvice Brewolution

Tato stiprava obsahuje ingrediencie na uvarenie 23-25 litrov piva vo varnej kanvici Brewolution Brewster. Je vhodnypre akskol vek systém varenia, ktory
dokédZ e dosiahnut’ ucinnost’ rmutu okolo 80%.

Obsah:

Vrect$ ko 2: Droz die

VrecU$ ko 3: Plzerskyslad, cca. 5000 g
Vrecko 4: Horkychmel', Bramling X

Vrecl$ ko 5: Aréma chmel u, Saaz a Cel uste

Vrecti3 ko 6: Chmel ov4 aréma, Z ateckypolostrov

Rmutovanie

Do kanvice Brewster pridajte 19 litrov vody a nastavte teplotu na 65 °C

0 minat Ponorte sitko kotli ka do kotla a pridajte slad (vrecko 3). Spustite rmutové €erpadlo a recirkulujte na 65
minut. Doplrte vodou pocas procesu pre vodnu hladinu. Zastavte Cerpadlo, ak je dno kanvice suché.

35 minat Zahrejte 10-14 litrov prebubldvanej vody na 78°C (na vymackanie a postrekovanie)

65 mindt Po 65 minutach pri zazneni budi ka nastavte teplotu na 77 °C. Rmutovanie je ukoncené, kedopat zaznie alarm pre 77 °C.
Zdvihnite sitko kanvice na zavesy sita a preplachnite predtym pripravenou vodou s teplotou 78 °C. Zvis te hladinu mladiny na 29 litrov.

Sito kanvice zaveste na plastovyfermentor.

Varenie a chladenie

Nastavte teplotu na kanvici Brewster na 100 °C a nastavte ¢as na 60 minut.

0 minat Kedzaznie alarm, pridajte horkychmel (vrecko 4).
40 minat Pridajte pri chut chmel u a el uste (vrecko 5).
50 minat Pridajte aromatickychmel (vrecko 6)

Dezinfikujte svoj chladic.
60 minat Po dal$ i ch 10 mindtach sa kanvica Brewster vypne.

Ochlade mladinu na pribliz ne 21 °C a umiestnite do Cistého a dezinfikovaného fermentora.

Fermentacia

0dni Kvéasok rozdrobi me a nechdme kysnut' pri teplote 18°C - 22°C
7 dni Po 7 doch dajte pivo do sekundarneho Cistého a dezinfikovaného fermentora.
14 dni Po dal$ i ch 7 drioch slejte pivo do flia$ .

Ak chcete fl a§ ovat uhli¢itan, umiestnite pivo do plastového fermentora obsahujlceho vlaz nd cukrovd vodu. (5-7 g pra$ kového
cukru na liter piva rozpustenych v 200 ml vody. Varte 10 minGt a ochlade na 26°C)
Pivo nalejte do flia3 a nechajte ho niekol ko ty driov pri izbovej teplote.

28 dni Pivo je sytené a pripravené na pitie. Skladujte pri teplote v pivnici (13°C - 17°C)

Pre najleps i visledok nechajte pivo pred konzumdciou zriet 3-6.

Pozndmky
Pocas varenia je vihodné robit  si poznamky:
Typické § tatistiky:
Horkost' : 36 IBU Farba: 6 EBC Alkohol (ABV): 4,6 %
0OG: 1049 TvojOG:____
FG:1014 Va§ aFG:____ Va3 e % alkoholu (OG-FG)/7,5=____ %

V3§ eobecné pokyny tikajlice sa pouZ i vania kanvice Brewster ndjdete na stranke www.brewolution.com/brewsterscan alebo naskenujte tento QR kéd.
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