BrauSol Special

Vysoce koncentrovany koloidni oxid kremicity pro zlepseni Cifeni, stabilizace a filtrovatelnosti v procesu vareni piva

Popis produktu

BrauSol Special je vysoce koncetrovany tekuty oxid kiemicity s vysokou intenzitou naboje. Je zvlasté ucinny v oblasti pH
mladiny a piva. BrauSol Special funguje tak, Ze rychle absorbuje proteinové frakce tvofici zakal o velikosti mezi 12-60 kDa.
BrauSol Special selektivné adsorbuje koloidy tvorici zédkal. Tyto koloidy se v BrauSol Special aglomeruiji s kyselinou kiemicitou a
tvofi nerozpustny komplex, ktery se pak z roztoku usadi. Tento proces zcela odstrani koloid tvofici zékal. Barva, chut a viiné
nejsou ovlivnény.

PouZiti BrauSol Special je v souladu s ustanovenimi némeckého zdkona o Cistoté a § 9 némeckého prozatimniho zakona o pivu. Pfi
aplikaci BrauSol Special dodrzujte vsechna federalni, statni a mistni pravidla a predpisy.

Davkovani

BrauSol Special Ize ptidat v nékolika rtiznych bodech béhem procesu vareni. K nalezeni optimalni faze se doporuduji testy
specifické pro vlastni pivovar. Nejucinnéjsi misto pridavani zavisi na misté a misté aplikace, typu piva a typu zafizeni.
Doporucené celkové davkovani (produkt Ize davkovat ve vice vyrobnich krocich):

Dévkovani: 20 — 160 ml/hl (23 — 188 ml/bbl)

1. Pfidavek do Brewhouse:
Ptidejte BrauSol Special, zatimco mladina cirkuluje a pfenos z varny je z “80 % dokoncen. BrauSol Special mlze byt pfidan
bud ru¢né nebo muze byt pridan pomoci davkovaciho zafizeni. Nejlepsich vysledk( dosdhnete, kdyZ upravenou mladinu
nepropustite cerpadlem.
Déavkovani: 20 - 40 mL/hL (23 - 47 mL/bbl) horké mladiny
Vyhody:
e Zvysena koagulace horkého kalu
e Vytvoreni kompaktnéjsiho kalového kuzele
e Vcasné odstranéni kalu inhibujiciho proces
e Zvysena koloidni stabilita piva

2. Pfidani do fermentoru:
BrauSol Special Ize ptidat do studené mladiny pred za¢dtkem fermentace, Obecné se vstfikuje a micha ptfimo ve
fermentoru pomoci CO; nebo se davkuje inline. Je v3ak potieba ddvat pozor, jelikoZz BrauSol Special odstrani kvasinky.
Davkovani: 20 -40 mL/hL (23 - 47 mL/bbl) piva
Vyhody:
e Zlepsuje sedimentaci kvasinek po fermentaci
e Zadny negativni vliv na rychlost fermentace
e Regenerované kvasinky lze znovu pouZit bez negativnich G¢inkd
e ZvySena koloidni stabilita piva

3. Pridavek do piva béhem skladovani:
BrauSol Special Ize pfidavat béhem presunu mezi fermentorem a skladovaci nadrzi pomoci davkovaciho systému.
Alternativné mize byt vstfikovan a smichan pomoci CO,.
Dévkovani: 20 - 40 mL/hL (23 - 47 mL/bbl) piva
Vyhody:
e Rychlejsi ¢ifeni piva
e  Zlepsuje propustnost filtru
o Setfi kifemelinu odstranénim koloid( pred filtraci
e Zlepsuje vykon odstredivky snizenim vybojd a zachycovanim rozpusténého kysliku, zvysuje se rychlost
Cireni
e Zvysena koloidni stabilita piva
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Zde uvedend aplikagni doporuéeni popisuji zamy3lené pouziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako sou¢dst spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace miZe vést k potravinové bezpetnosti kone¢ného produktu. Vezméte
prosim na védomi: Nase technické produktové letéky vychazeji z nasich soucasnych znalosti a zkusenosti. Musi byt chapany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Vzhledem k nelehkosti zachazeni s pfirodnimi produkty a
moznému predchozimu o3etfeni nemizeme pfijmout zddnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zakony a pfedpisy pro pouzivani nasich produkti. Veskeré udaje jsou proto poskytovény bez jakékoli
zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni. Plati nase vieobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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Il BrauSol Special

-
Vysoce koncentrovany koloidni oxid kremicity pro zlepseni Cireni, stabilizace a filtrovatelnosti v procesu vareni piva

4. Pridavek do hotového piva:
BrauSol Special Ize pridat do sudového nebo lahvového upraveného piva. Je viak tfeba davat pozor, protoZze BrauSol Special
odstrani kvasinky.
Dévkovani: 20 - 40 mL/hL (23 - 47 mL/bbl) piva
Vyhody:
e  Zlepsuje sedimentaci kvasinek po sekundarni fermentaci
e Zvysena koloidni stabilita piva

Skladovani

BrauSol Special je citlivy na nizké teploty. Skladujte vidy nad bodem mrazu a chrarite pfed mrazem. Otevienou nddobu znovu
tésné uzavrete a spotrebujte co nejdrive.
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Fortschritt macht Zukunft®

Zde uvedena aplikaéni doporuceni popisuji zamyslené pouziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako soucdst spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace mize vést k potravinové bezpeénosti kone¢ného produktu. Vezméte
prosim na védomi: Nade technické produktové letaky vychazeji z naich sou¢asnych znalosti a zkudenosti. Musi byt chapany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Vzhledem k nelehkosti zachazeni s pFirodnimi produkty a
moznému predchozimu o3etfeni nemizeme pfijmout zddnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zakony a pfedpisy pro pouzivani nasich produkti. Veskeré udaje jsou proto poskytovény bez jakékoli
zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni. Plati nase vieobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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