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MORE THROUGH MALT

Produktovy list

PIVOVARSKY SPECIAL

Viking Karamel Bledy

Q VIKING MALT

Sladovy charakter

Caramel Pale Malt sa vyraba zo zeleného jatmennéha sladu.
Napriek nizkej farebnej hodnote je Caramel Pale pravy

karamelovy slad, tj Skrob je v jadre Zelanizovany a scukornateny.
Karamel Pale je sladky a pripomina karamel, ma tieZ karamelové

a ovocné tony.
Enzymaticka aktivita Caramel Pale je zanedbatelna.

Prispevok chuti

Viking Caramel Pale Malt

Cereal
Linger _ao Cookie
Astingent
Saivent
Sulphury
Acid
Harsh, Bitter
Smoky ¥ ¥ Caramel
Roasted T 1 Toffee
Bumt Calfee
Treacle Chocolate
——Flavor flour —— Flavor porridge
Aplikacie

Caramel Pale sa pouZiva na vyrobu plného piva s €istou, okrahlou
chutou. Vdaka nizkej farebnosti je vhodny aj pre svetlé piva.

Davkovanie je zvy€ajne az 30%.

Specifikécia sladu

Vihkost' % max. 7.5
Extrahovat'v poriadku % dm min. 77,0
Farba °EBC 6-10

Vyroba a balenie

Karamelovy bledy slad sa vyraba v Polsku a Finsku.

Ako Standard je slad dostupny vo velkom, kontajneroch, big bagoch

a 25 kg pp bagoch.

www.vikingmalt.com

Skladovanie a bezpecnost

Slad by sa mal skladovat na ¢istom, suchom mieste bez zdpachu

a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za

tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat' minimalne
2 roky od datumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od dadtumu vrecovania.

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vZdy odpori¢ame
pouZit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak st otvorené vrecia znovu starostlivo

uzavreté a potom skladované za odporucanych podmienok, o¢akava

sa, ze vydrZia skladovanie uvedené vyssie.

Slad by ste mali vzdy drZat' mimo horucich povrchov.

Nevdychujte sladovy prach.

VSeobecné poznamky

Jacmer je alergén - obsahuje lepok. Na3e pracoviska su certifikované
podla ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické, kéSer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

Nepouzivaju sa ziadne GMO suroviny.

Ak je to mozné, analyzy nasich sladov sa vykonavaju podla EBC

Analyca (alebo podobného).

Popisy produktov podliehaji zmenam plodin.

Vedeli ste?

Karamelové slady Viking Malt sa vyrabaju zo zeleného
sladu ziskaného z kli¢enia tesne pred hvozenim. Surovina
pre nase karamelové slady je Gplne rovnaka ako pre

kvalitny plzensky slad.
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