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PIVOVAR BIO

Q VIKING MALT

Viking Munich Light Organic

Sladovy charakter

Mnichovsky svetly organicky slad sa vyraba z 2 radového
organickéha ja¢mena. Teploty vytvrdzovania v rozmedzi 110-
120°C dodavaju sladu aromaticky, nuy charakter.

Vysoka teplota vytvrdzovania ma za nasledok zretelne znizené

aktivity enzymov v porovnani s plzenskym sladom.

Prispevok chuti

Viking Munich Light Organic

Cereal
Linger _so Cookie
Astringent | Malty
Solvent Sweet
Sulphury Green
Acid | _' | Nutty
o
Harsh, Bitter Fruity
Smoky - Caramel
Roasted | Toffee
mt [ Cdfee
Treacle Chocolate
= Flavor flour = Flavor porridge
Aplikacie

Organic Munich Malt je idedlny slad pre tmavé leZiaky,
fesvalové piva a bocks pre podciarknutie sladovych chuti a pIna
chut. Znizené aktivity enzymov je potrebné vziat'do Gvahy pri

navrhovani receptury varenia.

Specifikécia sladu

Dal3ie typické hodnoty analyzy

Volny aminodusik mg/l min. 130
Drobivost % min. 75
Sacharifikacia min. max. 20

Vihkost' % max. 5.0
Extrahovat'v poriadku % dm min. 78,0
Farba °EBC 14-20
Protein % dm max. 12.5

www.vikingmalt.com

Vyroba a balenie

Munich Light Organic sa vyraba vo Finsku a Polsku.

Ako Standard je slad dostupny vo velkom, kontajneroch, big bagoch

a 25 kg pp bagoch.

Skladovanie a bezpecnost

Slad by sa mal skladovat na ¢istom, suchom mieste bez zdpachu

a Skodcov, pri chladnej (priem. <25°C) a stabilnej teplote. Za

tychto podmienok moZno neotvorené vrecia sladu skladovat' minimalne
2 roky od dadtumu vrecovania a neotvorené vrecia rozdrveného

sladu minimalne 1 rok od datumu vrecovania.

Otvorené vrecia si mimo kontroly Viking Malt a vZdy odporic¢ame
pouZit otvorené vrecia naraz.

V kazdom pripade, ak su otvorené vrecia znovu starostlivo

uzavreté a potom skladované za odporucanych podmienok, ocakava

sa, Ze vydrZia skladovanie uvedené vyssie.

Slad by ste mali vzdy drZat' mimo horucich povrchov.

Nevdychuijte sladovy prach.

Posledna aktualizacia: 11.01.2024



Machine Translated by Google

MORE THROUGH MALT b VIKING MALT

Produktovy list

PIVOVAR BIO

Viking Munich Light Organic

VSeobecné poznamky

Ja€mern je alergén - obsahuje lepok. NaSe pracoviské su certifikované
podfa ISO 9001, ISO 14001 a FSSC 22000.

Ekologické, kéSer a iné Specifické certifikaty sa udeluju lokalne.

NepouZivaju sa Ziadne GMO suroviny.

Ak je to mozné, analyzy naSich sladov sa vykonavaju podla EBC Analyca

(alebo podobného).

Popisy produktov podliehaju zmenam plodin.

Vedeli ste?

VSetky nase bio slady st vyrobené zo Specialnych, starostlivo
vybranych odréd pivovarského jamenia, pestovanych v
sulade s normami ekologického polhohospodarstva.

Plodiny sa pestuju bez pouZitia umelych hnojiv, herbicidov a

geneticky modifikovanych organizmov (GMO).

Klucovy vyznam m4 aj starostlivo naplanované striedanie plodin

s niekolkoro€nym cyklom.
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