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COKOLADOVE PRAZENE SLADY

z najkvalitnejsieho nemeckého pivovarského ja¢mena. WEYERMANN® MALT AROMA WHEEL® WORT

Vyrob&fika nasmu jedine¢nému vyrobnému procesu nadej . .
L. L, e . Weyermann® CARAFA® SPECIAL

série CARAFA® SPECIAL sa odstrani velka ¢ast Supky zrna. Spolu s

prispésobenym programom prazenia to vedie k najjemnej3ej

aréme prazenia pri minimalizacii praZzenej horkosti.

Senzorické: jemne prazené aromatické; tony kavy,
kakaa a tmavej ¢okolady

Specilny slad pre vietky $tyly tmavého piva, typicky pre Dark
Caramel
« Tmavy leZiak; Cesky tmavy leZiak, Schwarzbier

Light

« PSenicné pivo; Dunkel Weizen, Weizenbock
Caramel

+ Bock; Tmavy Doppelbock, Eisbock
 Amber Ale; Extra $peciélna horka Toffee
* IPA; Black IPA, Black Ale
« Porter; Baltic Porter ::m
« Stout; Irish Stout, Irish Extra Stout, American Stout

* silné pivo; Belgické Dark Strong Ale alebo Quadrupel

+ sladovy napoj (nealkoholické sladové pivo),

Odporucany pridavok: do 5%

MozZno pouzit'aj na korekciu farieb vo svetlych pivach s pridavkom

do 0,5 %. o o
Parameter Minimum Maximalne Jednotka

Pre Specidlne recepty s intenzivnou arémou praZzenia, napr

. . . . v .y , Obsah vlhkosti 3.8 %
Irish Stout, Russian Imperial Stout, vy3Sie mnoZstva az do 15%% su v : °
mozZné. Extrakt (sugina) 65 %
Enzymova aktivita: Ziadna Farba (EBC) 1050 1250 EBC
Farba: 1050- 1250 EBC | 415,2 - 452,9 Lovibond Farba (Lovibond) 396,3 an,7 Lovibond

Prepravné jednotky: 25 kg/55 Ib vrece, BigBag, volne loZzené

Skladovatelnost: Pri skladovani na suchom mieste v
rozmedzi teplét od 0 °C do 30 °C (32 °F - 86 °F) je minimalna
skladovatelnost 24 mesiacov, ak nie je otvorena.

CARAFA® je registrovand ochrannd znamka
spolocnosti Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg, Nemecko.

www.weyermannmalt.com



