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BREWOLUTION

Kto je tvoj Daddy Pale Ale?

Sprievodca pou? iti m varnej kanvice Brewolution

Tato siprava obsahuje ingrediencie na uvarenie 23-25 litrov piva vo varnej kanvici Brewolution Brewster. Je vhodny pre akykol vek systém varenia, ktory dokaz e
dosiahnut  &nnost rmutu okolo 80%.

Obsah:

Vrec§ ko 2: Droz die

Vrec§ ko 3: Viedensky slad, Cara Clair, ovsené vlocky, cca. 5500 g
Vrec§ ko 4: Horky chmel - Sabro

Vrec§ ko 5: Aréma chmel - Sabro

VrecB ko 6: Suchy chmel - Sabro

Rmutovanie

Do kanvice Brewster pridajte 19 litrov vody a nastavte teplotu na 65 °C

0 mind Ponorte sitko kotli ka do kotla a pridajte slad (vrecko 3). Spustite rmutové ¢erpadlo a recirkulujte 90 mind. Dopli te vodou pocas
procesu pre vodnuhladinu. Zastavte ¢erpadlo, ak je dno kanvice suché.

60 mind Zahrejte 10-14 litrov prebublavanej vody na 78°C (na vymackanie a postrekovanie)

90 mind Po 90 mindach pri zazneni budi ka nastavte teplotu na 77 °C. Rmutovanie je ukoncené, kedopat zaznie alarm pre 77 °C.
Zdvihnite sitko kanvice na zavesy sita a preplachnite predtym pripravenou vodou s teplotou 78 °C. Zvy$ te hladinu mladiny na 29 litrov.

Sito kanvice zaveste na plastovy fermentor.

Varenie a chladenie

Nastavte teplotu na kanvici Brewster na 100 °C a nastavte ¢as na 60 mind.
0 mind Kedteplota dosiahne 100 °C a zaznie alarm, pridajte horky chmel (vrecko 4).

55 mind Pridajte Aroma chmel (vrecko 4).
Dezinfikujte svoj chladic.

60 mind Po I3 ich 5 mindach sa Brewster vypne.

Ochlade sladinu na pribliZ ne 26 °C a umiestnite do Cistého a dezinfikovaného fermentora.

Fermentacia

0 dni Kvasok rozdrobi me a nechame kysnd' pri teplote 18°C - 22°C

7 dni Po 7 dii och dajte pivo do sekundérneho Cistého a dezinfikovaného fermentora. Pridajte suchy chmel po nakazeni do chmel ovej ponoz ky
(vrecko 6).

14 dni Po dal$ ich 7 dii och slejte pivo do flias .

Ak chcete fl'a$ ovat’ uhli¢itan, umiestnite pivo do plastového fermentora obsahujiceho vlaz nicukrovivodu. (5-7 g pras kového cukru
na liter piva rozpustenych v 200 ml vody. Varte 10 mind a ochladte na 26°C).

Pivo nalejte do fliaS a nechajte ho niekol'ko tyZ dn ov pri izbovej teplote.

28 dni Pivo je sytené a pripravené na pitie. Skladujte pri teplote v pivnici (13°C - 17°C)

Pre najleps i vysledok nechajte pivo zriet 14 dni aaz 1 mesiac pred konzumaciou.

Poznamky
Pocas varenia je vyhodné robit' si poznamky:
Typické § tatistiky::
Horkost : 29 IBU Farba: 11 EBC Alkohol (ABV): 5,6 %
OG: 1053 TvojOG:___
FG: 1010 Vas aFG:____ Va3 e % alkoholu (OG-FG)/75=____ %

V§ eobecné pokyny tykajice sa pouz ivania kanvice Brewster najdete na stranke www.brewolution.com/brewsterscan alebo naskenujte tento QR kéd.
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