
Naše návody k použití výrobků a doporučení k ošetření jsou založeny na nynějším stavu našich zkušeností. Protože nám ve většině případů není znám předchozí způsob ošetření a 

protože by mohlo dojít k nesprávné aplikaci při zpracování (nebo ošetřování) přírodních produktů, jsou tato doporučení jen všeobecné povahy a slouží jako rada uživateli. Bez 

zvláštního písemného prohlášení z naší strany, které by se týkalo konkrétního problému, nemají tyto všeobecné pokyny žádnou právní závaznost ani záruku. Veškeré informace 

odpovídají nynějším právním předpisům EU. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

POPIS VÝROBKU 

BrewMasters Wheat Beer Yeast sú speciálně kvasinky pre pšeničné pivo bavorského 

typu. Tento kmeň kvasinek produkujú ovocné estery a fenolické látky (príchuť banánu) 

typické pre pšeničné pivá.  Sedimentácia je stredná.  Tento kvasinkový kmeň bol 

vygenerovaný v čistej kultúre, premytý a šetrne sušený. Splňuje všetky právne predpisy 

platné v EU. Čistota a kvalita sú kontrolované v špeciálnych laboratóriách. 

 

 

ÚČEL A POUŽITIE 

Vzľadom k vysokému počtu životaschopných buniek sú tieto kvasinky vhodné na 

fermentáciu s vysokým stupňom prekvášania. Tvorba nežiadúcich vedľajších produktov 

kvasenia je  eliminovaná.  

 

Doporučená teplota kvasnia  je 20 – 24 °C 

 

DÁVKOVANIE A REHYDRATÁCIA 

 

50g/hl až 100 g/hl 

 

Aplikuje sa 50 – 100 g kvasinek na 100 l mladiny při teplotě fermentácie 20 – 24°C, 

Pred použitím sa rehydratujú  kvasinky v 10násobnom množstve sterilnej vody pri 

teplote 23°C. akonáhle ss kvasinky rehydratujú, čo trvá 15 – 30 min., pozvolna sa 

miešajú dalších 30 minút a následne sa aplikujú do mladiny. Prípadne sa môžu suché 

kvasinky aplikovat do fermentačnej nádoby priamo za predpokladu, že teplota mladiny 

prekročí 20°C. Postupne sa sypú suché kvasinky do mladiny na povrch, aby nevznikaly 

hrudky. Nechajú ss 30 min. rehydratovat a následne se rozmiešajú  v celom objeme 

prípadne prevdušní. 

 

SKLADOVANIE 

Balené v ochrannej atmosfére. Skladujte na suchom a chladnom mieste (pod 10°C). 

Balenia sú pevne uzavreté. Otvorené balenia treba čo najskôr spotrebovat maximálne do 

7 dní od otvorenia. Nepoužívajte mäkké a poškodené balenia. 

 

 

 

Vyrobil Erbslöh Geisenheim AG 
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Zmes aktívnych 

suchých kvasinek pre 

vrchné kvasenie pre 

typ Nemeckého 

pšeničného piva 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


