| \llé'é Oenoferm® Rheingau F3

Selektované kvasinky univerzitou v Geisenheime z oblasti Rheingau pre Rizling rynsky

Popis vyrobku:

Rizlingy rynske z oblasti Rheingau sa koncom 19.storoCia dostavaju do celosvetového povedomia. Okrem
klimatickych podmienok to tak bolo predovsetkym vdaka Specidlnej mikroflére, ktorda mala rozhodujlci.vplyv na
aromaticky profil miestnych Rizlingov. V spolupraci s Hochschule Geisenheim University sa nam_podarilo izolovat
jednu z tychto Specialnych kvasiniek. Kmen kvasiniek Oenoferm® Rheingau F3 bol vybrany z mnozstva kmerov
kvasiniek pre svoje vynikajuce vlastnosti. Mimoriadne pozoruhodny je vyrazny prejav aromatickych zloziek vo
vinach. Oenoferm® Rheingau F3 su vhodné na vyrobu prémiovych bielych vin.

Povolené podla aktualnych zdkonov a predpisov platnych v ramci EU. Cistota a kvalita sU overené $pecializovanymi
laboratériami.

Teplota kvasenia Odporucana teplota pri kvaseni 16 - 22 ° C
Aroma - Prémiové biele vina s plnym telom.

- Vyrazny ovocny charakter s amylickymi ténmi.
Charakteristika - Nizke naroky na vyZivu.

- Rychly nastup kvasenia.

- Tolerancia na alkohol do 14,5 %.

- Vyrazny buket a svieZze vone v mladych vinach (Isoamyl acetat, Isobutyl acetat).
- Stabilné vone vo vyzrievanych vinach (ré6zne ethyl estery)

- Moznost ponechat zriet vina na kaloch (Sur lies)

Odporucané odrody - Rizling rynsky a vlassky, Sauvignon, Chardonnay, Rulandské biele, Veltlinske zelené,

F3-Erbsloh proces vyroby kvasiniek - Fit for Fermentation

Osvedcené a uzndvané Erbsloh- Oenoferm® kmene kvasiniek boli vo vyrobe kvasiniek procesom F3 este posilnené. Pre rast a
regeneraciu kvasiniek je nové médium bohaté na vitaminy a minerdlne latky. To su vSetko potrebné latky v procese fazy
rozmnoZovania na ziskanie optimalnej hustoty kvasiniek, v stresovych situaciach a aj vo faze konecného kvasenia. Aréma vina je
potom charakteristicka pre odrodu a Cista.

Davkovanie: 20-40 g/hl
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V rehydratachom postupe je zmysluplné pouZit biologicky kvasinkovy aktivator VitaDrive® vrovnakom mnoZstve ako je
mnozstvo kvasiniek s ciefom posilnit kvasinky v ranom $tadiu ich Zivota. V zavislosti od vyZivovej situdcie mustov a rmutov
odporuéame pouZzit kvasinkovej vyzivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a suchu. Okam?ite opatovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getranketechnologie GmbH & Co. KG
Unimpex Bratislava s.r.o.

Horné Predmestie 3,
900 21 Svaty Jur E R B s L H
t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280

Www.unimpex-bratislava.com; info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na pouzitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu su zalozené na momentélnom stave nasich skisenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
zndmy predchadzajlci spdsob oSetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo oSetreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a sluzia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehldsenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zavaznost ani zaruku. V3etky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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